TÜRK GIDA KODEKSİ GIDALARDA PESTİSİT KALINTILARININ RESMİ KONTROLÜ İÇİN NUMUNE ALMA METOTLARI TEBLİĞİ (TEBLİĞ NO: 2011/34)

	EK – 1

Bir Partiden Alınması Gereken En Az Birincil Numune Sayısı

Ürün Adı

Bir Partiden Alınması Gereken En Az Birincil Numune Sayısı (adet)

a) Kırmızı et ve kanatlı eti

Normal Parti

1

Şüpheli Parti

EK-2’ye göre belirlenir

b) Diğer Ürünler

1) İyi karıştırılmış veya homojenize edilmiş olduğu varsayılan paketlenmiş veya dökme ürünler

1

(Öğütülmeyle veya üretim sırasında karıştırılabilir)

2) İyi karıştırılmamış veya homojenize edilmemiş olan paketlenmiş veya dökme ürünler

Sadece bitkisel kökenli birincil gıdalar olan büyük birimlerden oluşan ürünler için, birincil numunenin minimum sayısı laboratuvar numunesi için gereken minimum birim sayısına uygun olmalıdır (EK – 4).

Parti Ağırlığına Bağlı Olarak Alınması Gereken Birincil Numune Sayısı

Parti Ağırlığı (kg)

Birincil Numune Sayısı(adet)

(50
3

50 –  500
5

(500
10

                               veya;

Partinin Paketlerden Oluştuğu Durumlarda Alınması Gereken Birincil Numune Sayısı
Paket veya partideki birim sayısı

Birincil Numune Sayısı(adet)

1 –  25

1

26–  100
5

(100
10

EK- 2
Kırmızı Et veya Kanatlı Eti Partisinde Bir Adet Uygun Olmayan Numuneyi 
Verilen Olasılıkta Bulmak İçin Rastgele Seçilecek Birincil Numune Sayısı

Partideki uygun olmayan kalıntı rastlama oranı

Aşağıda belirtilen olasılıklarda, uygun olmayan bir kalıntı miktarını tespit etmek için alınması gerekli 
en az numune sayısı (no)
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Tablo rastgele numune alımını varsayar. Resmi denetimlerde alınan birincil numune sayısının yanında olasılık verilir. Belirtilen numune sayısı toplamı tüm partinin % 10’undan fazla olması durumunda, alınması gereken birincil numune sayısı aşağıdaki şekilde hesaplanır.
n=  no / ( ( 1 +( n0 –1) )/N)

Burada:

n = alınacak en az birincil numune sayısını,

n0 = EK –  2’de verilen birincil numune sayısını,

N= partide bir birincil numuneyi oluşturabilecek birim sayısını

ifade eder.

Tek bir birincil numune alındığında, uygun olmayan kalıntının tespit olasılığı, uygun olmayan kalıntı rastlantı oranıyla aynıdır.


Tam olarak veya alternatif olasılıklar için veya farklı bir uygun olmayan rastlantı oranı için, alınması gereken numune sayısı aşağıdaki gibi hesaplanır.



1 – p = ( 1-i )n 

Burada:


P (*) = olasılık,
               İ (*) = partideki uygun olmayan kalıntı rastlantı oranını,


n =numune sayısını

ifade eder.

(*): p ve i her ikisi de % olarak değil, oransal olarak ifade edilmiştir.

EK –  3

Kırmızı Et ve Kanatlı Eti Partisinde Birincil Numunenin Tanımı ve 
Laboratuvar Numunesinin Minimum Miktarının Belirlenmesi

Sıra No

Ürün sınıfı

Örnek ürün grupları

Alınacak birincil numunenin yapısı

Her bir laboratuvar numunesinin minimum miktarı

Hayvansal Birincil Gıda Ürünleri

1

Memeli hayvan etleri  

Not: Yağda çözünen pestisitlerde MRL’lerin tespiti için; numuneler, bu tablonun 2 inci maddesine göre alınır. 

1.1

Büyük memeli hayvanlar, bütün veya yarım karkas,  genellikle (10 kg

Sığır, koyun, domuz

Diyaframın tamamımdan veya gerekirse servikal kas ile desteklenmiş diyaframın bir kısmından

0,5 kg

1.2

Küçük memeli hayvanlar, bütün karkas

Tavşan

Bütün karkas veya arka çeyrek

0,5 kg

deri ve kemik uzaklaştırıldıktan sonra

1.3

Taze/  soğutulmuş/ dondurulmuş niteliğini kaybetmiş, paketlenmiş veya paketlenmemiş memeli hayvan et parçaları

Çeyrekler, pirzolalar, biftekler, omuz

Bütün bir birim veya bir büyük birimin bir kısmı

0,5 kg

kemikler ayrıldıktan sonra

1.4

Kitlesel dondurulmuş memeli hayvan et parçaları

Çeyrek, pirzola

Dondurulmuş üründen bir kesit veya bir et parçasının bütünü veya kısımları

0,5 kg

kemikler ayrıldıktan sonra

2

Karkas yağlarını içeren memeli hayvan yağları
Not: MRL açısından yağın veya tüm ürünün uygunluğunun tespiti için; bu tablonun 2.1, 2.2 ve 2.3 üncü maddelerinde tarif edilen şekilde alınan yağ numuneleri kullanılır.
2.1

Kesimdeki büyük memeli hayvanlar, bütün veya yarım karkas, genellikle  (10 kg

Sığır, koyun, domuz

Bir hayvandan kesilen karın, böbrek veya derialtı yağı

0,5 kg

2.2

Kesimdeki küçük memeli hayvanlar  bütün veya yarım karkas, genellikle ( 10 kg

Bir veya birden fazla hayvandan elde edilen derialtı yağı veya karın yağı

0,5 kg

2.3

Memeli et parçaları 

But, pirzola, biftek

Birimlerden kesilen görünür yağ

0,5 kg

Yağın kesilip alınamadığı durumlarda bütün birim veya bütün birim parçaları

2,0 kg

2.4

Dökme memeli yağ dokusu

En az 3 pozisyonda numune alma aletiyle alınan birimler

0,5 kg

3

Memeli hayvan sakatatı

3.1

Taze/soğutulmuş/ dondurulmuş memeli hayvan karaciğeri 

Bütün karaciğer veya karaciğer parçası

0,4 kg

3.2
Taze/soğutulmuş/

dondurulmuş memeli hayvan böbreği 

Bir veya iki hayvandan,  bir veya her iki böbrek

0,2 kg

3.3

Taze/soğutulmuş/ dondurulmuş memeli hayvan yüreği 

Bütün yürek veya yürek büyükse sadece karıncık

0,4 kg

3.4

Taze/soğutulmuş/

dondurulmuş diğer memeli hayvan sakatatları
Bir veya birden fazla hayvandan bütün bir birim  veya bir kısım veya dondurulmuş bütün üründen alınan çapraz kesit

0,5 kg

4

Kanatlı etleri 

Not: Yağda çözünen pestisitlerde MRL’lerin tespiti için; numuneler, bu tablonun 5 inci maddesine göre alınır.

4.1

Kanatlı hayvan, büyük ebatlı karkas 

( 2 kg

Hindi, kaz, horoz, ördek

But, bacak ve diğer kara et

0,5 kg

deri ve kemikler ayrıldıktan sonra

4.2

Kanatlı hayvan, orta ebatlı karkas 

0,5 kg-2 kg

Tavuk, beçtavuğu, piliç

En az 3 kanatlı hayvandan elde edilen but, bacak veya diğer kara et

0,5 kg deri ve kemikler ayrıldıktan sonra

4.3

Kanatlı hayvan, küçük ebatlı karkas 

( 0,5 kg 

Bıldırcın, güvercin

En az altı kanatlı hayvandan elde edilen karkaslar

0,2 kg

kas dokulardan alınır.

4.4

Taze/soğutulmuş/

dondurulmuş, perakende ve toptan satış için paketlenmiş, kanatlı hayvan parçaları

Bacak, çeyrek karkas, göğüs, kanat

Paketli birim veya bireysel birimler

0,5 kg 

deri ve kemikler ayrıldıktan sonra

5.

Kanatlı yağları, karkas yağı dahil

Not: MRL açısından yağın veya tüm ürünün uygunluğunun tespiti için; bu tablonun 5.1 ve 5.2 inci maddelerinde tarif edilen şekilde alınan yağ numuneleri kullanılır.
5.1

Kesimdeki kanatlı hayvan, bütün veya parça karkas

Tavuk, hindi

En az 3 kanatlı hayvandan elde edilen karın bölgesi yağları birimleri
0,5 kg

5.2

Kanatlı hayvan et parçaları

Bacak, göğüs kasları

Birimlerden kesilen görünür yağ

0,5 kg

Yağın kesilip alınmadığı durumlarda bütün birim ya da bunun parçaları

2 kg

5.3

Dökme kanatlı hayvan yağ dokusu

Numune alma aleti ile en az üç pozisyondan alınan birimler

0,5 kg

6.

Kanatlı sakatatı

6.1

Yenilebilir kanatlı hayvan sakatatı, kaz ve ördeğin yağlandırılmış karaciğeri ve benzeri yüksek değerli ürünler hariç

En az altı kanatlı hayvandan alınan birimler, veya bir taşıyıcı kaptan alınan çapraz kesit

0,2 kg

6.2

Kaz ve ördeğin yağlandırılmış karaciğeri ve benzeri yüksek değerli ürünler 

Bir kanatlı hayvandan veya taşıyıcı kaptan alınan birim

0,05 kg

İşlenmiş hayvansal gıdalar

7

- Hayvansal ikincil gıdalar; kurutulmuş etler

- Türetilmiş yenilebilir hayvansal ürünler; işlenmiş hayvansal yağlar (eritilmiş veya ekstrakte

edilmiş yağlar dahil)

- Tek bileşenli hayvansal gıdalar; paketlenmiş veya paketlenmemiş veya baharat, çeşni maddesi, aroma maddesi gibi bileşenlerden bir miktar içeren genelde ön paketlenmiş tüketime hazır pişirilmiş veya pişirilmemiş ürünler 

- Çok bileşenli hayvansal gıdalar; Hayvansal bileşenin ağırlıklı olduğu hem hayvansal ve hem  bitkisel bileşenleri içeren çok bileşenli gıdalar
7.1

Memeli veya Kanatlı hayvanların; parçalanmış, pişmiş konserve edilmiş, kurutulmuş, renderlenmiş veya çok bileşenli ürünlerin dahil olduğu diğer işlenmiş ürünler, 

Sosis, salam, sucuk gibi et ürünleri, jambon, sığır kıyması, tavuk eti ezmesi

Paketlenmiş birimler veya temsil eden çapraz kesit veya numune alma aleti ile varsa suyu dahil olmak üzere alınan birim

0,5 kg veya yağ oranı % 5 in altında ise 2 kg

EK –  4

Bitkisel Ürünlerde Birincil Numunenin Tanımı ve 
Laboratuvar Numunesinin Minimum Miktarının Belirlenmesi

Sıra No

Ürün Sınıfı

Örnek Ürün Grupları

Alınacak birincil numunenin yapısı

Her bir laboratuvar numunesinin  minimum miktarı

Bitkisel Birincil Gıdalar

1

Tüm taze meyveler

Tüm taze sebzeler,  patates ve şeker pancarı dahil, otlar hariç

1.1

Küçük ebatlı taze ürünler

Birimler genellikle ( 25 g

Üzümsüler ve küçük meyveler, bezelye, zeytin

Bütün birim veya paketler veya numune alma aletiyle alınan birimler

1 kg

1.2

Orta ebatlı taze ürünler Birimler genellikle 25-250 g arası

Elma, portakal

Bütün birim

1 kg

(En az 10 birim)

1.3

Büyük ebatlı taze ürünler

Birimler genellikle ( 250 g

Salatalık, lahana, üzümler (salkım halinde)

Bütün birim

2 kg

(En az 5 birim)

2

Bakliyat

Kurutulmuş fasulye, kurutulmuş bezelye 

1 kg

Tahıl taneleri 

Pirinç, buğday

1 kg

Sert kabuklu meyveler
Hindistan cevizi hariç

1 kg

Hindistan cevizi

5 birim

Yağlı tohumlar

Yerfıstığı

0,5 kg

Meşrubat ve şekerler için kullanılan tohumlar

Kahve çekirdeği
0,5 kg

3

Taze otlar

Maydanoz

Bütün birim

0,5 kg

Diğerleri

0,2 kg

Kurutulmuş otlar için bu tablonun 4 üncü maddesi kullanılır.

Baharat

Kurutulmuş

Bütün birim veya numune alma aletiyle alınanlar

0,1 kg

İşlenmiş Bitkisel Gıdalar

4

- Bitkisel ikincil gıdalar; kurutulmuş meyve, sebze, otlar, şerbetçi otu, öğütülmüş tahıl ürünleri

- Bitkisel türetilmiş gıdalar: çaylar, bitkisel çaylar, bitkisel yağlar, meyve suları, sebze suları, işlenmiş zeytin gibi çeşitli ürünler

- Tek bileşenli bitkisel gıdalar; paketlenmiş veya paketlenmemiş veya baharat, çeşni maddesi, aroma verici gibi bileşenlerden bir miktar içeren genelde ön paketlenmiş ve tüketime hazır pişirilmiş veya pişirilmemiş ürünler

- Çok bileşenli bitkisel gıdalar: Bitkisel bileşenin ağırlıklı olduğu hem hayvansal ve hem bitkisel bileşen içeren gıdalar (Ekmekler ile diğer pişirilmiş tahıl ürünleri)

4.1

Birim değeri pahalı ürünler

Paketler veya numune alma aleti ile alınan birimler

0.1 kg (*)
4.2

Az miktardaki dökme katı ürünler 

Şerbetçi otu, çay, bitkisel çay

Paketli veya numune alma aleti ile alınan birimler

0,2 kg

4.3

Diğer katı ürünler

Ekmek, un, kurutulmuş meyve

Paketler veya diğer tam birimler veya numune alma aleti ile alınan birimler

0,5 kg

4.4

Sıvı ürünler

Bitkisel yağlar, meyve sebze suları

Paketli veya numune alma aleti ile alınan birimler 

0,5 L veya 0,5 kg

(*): Birim değeri pahalı bir üründen daha az laboratuvar numunesi alınabilir, fakat bunun nedeni numune alma kayıtlarında belirtilmelidir.

EK –  5
Yumurta ve Süt Ürünlerinde Birincil Numunenin Tanımı ve 
Laboratuvar Numunesinin Minimum Büyüklüğünün Belirlenmesi
Sıra No

Ürün Sınıfı

Örnek Ürün Grupları

Alınacak birincil numunenin yapısı

Her bir laboratuvar numunesinin minimum miktarı

Hayvansal Birincil Gıda Ürünleri

1

Kanatlı hayvan yumurtaları
1.1

Yumurta; bıldırcın ve benzeri hariç

Bütün yumurta

Tavuk yumurtası 12 adet, kaz veya ördek yumurtası 6 adet 

1.2

Yumurta; bıldırcın ve benzerleri

Bütün yumurta

24 adet yumurta

2

Süt 

Bütün birim veya numune alma aleti ile alınan birimler

0,5 L

İşlenmiş Hayvansal Gıdalar

3

- Hayvansal ikincil gıdalar: yağsız süt, koyulaştırılmış süt ve süttozu gibi ikincil süt ürünleri

- Türetilmiş yenilebilir hayvansal ürünler, süt yağları, tereyağı, sade yağ, krema, krema tozu ve kazein  gibi türetilmiş süt ürünleri,

- Tek bileşenli hayvansal gıdalar, yoğurt, peynir gibi işlenmiş süt ürünleri

- Çok bileşenli hayvansal gıdalar: Şekerli koyulaştırılmış süt, aromalı yoğurt, peynir preparatları ve işlenmiş peynir ürünleri gibi hayvansal bileşenlerin bitkisel bileşenlere göre daha baskın olduğu işlenmiş süt ürünleri

3.1

Sıvı sütler, süt tozu, koyulaştırılmış krema ve koyulaştırılmış süt, dondurma, krema, yoğurt

Paketli birimler veya numune alma aleti ile alınan birimler

0,5 kg  katıda

0,5 L  sıvıda

i) Dökme kremalar, numune alınmadan önce köpürme, kabarma ve yayıklamayı önleyecek şekilde bir karıştırıcı ile karıştırılmalıdır.

ii)Dökme koyulaştırılmış süt ve koyulaştırılmış kremalardan numune almadan önce kabın kenarlarına ve dibine yapışmış kısımları iyice karıştırılmalı ve çalkalanmalıdır. Numune yaklaşık 2-3L alınmalıdır. Laboratuvar numunesi de alınmadan önce iyice çalkalanmalıdır.

iii)Dökme süttozu aseptik olarak kuru bir numune alma aleti ile eşit oranda süttozuna daldırılarak alınmalıdır 

3.2

Tereyağı ve sadeyağ

Tereyağı, peynir altı suyu yağı, sadeyağ içeren düşük yağlı sürülebilir yağlar, susuz süt yağı

Bütün birim veya paketlenmiş birimlerin kısımları veya numune alma aracı ile alınmış birimler

0,2 kg veya 

0,2 L

3.3

İşlenmiş peynirler dahil tüm peynirler

0,3 kg veya daha fazla olan birimlerden oluşan partiler

Bütün birim veya numune alma aleti ile kesilmiş birimler

0,5 kg

(0,3 kg’dan küçük birimlerden oluşan partiler

0,3 kg

Not: Yuvarlak şekilli peynirler merkezden geçen iki kesik atılarak örneklenebilir. Dikdörtgen şekilli peynirler kenarlara paralel iki kesik atılarak örneklenebilir.

3.4

Sıvı, dondurulmuş veya kurutulmuş yumurta ürünleri

Numune alma aleti ile aseptik olarak alınan birimler

0,5 kg



	


