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Grafik Tasarim

“Analiz 35” Dergisi Yayin ilkeleri

“Analiz 35" dergisi izmir Gida Kontrol
Laboratuvar Muduarligu tarafindan 3 ayda bir
yayinlanan, 81 ilde dagitimi yapilan Universite,
kamu ve Ozel sektore hitap eden bir dergidir.

1. Her sayimizda 1 tane hakem onayli yaziya
yer verilecektir.

2. Gida, yem, su ve su urunleri ile ilgili
makaleler yayinlanacaktir.

3. Hakem onayli boélumiumuzde yayinlanacak
makaleler bagka hicbir yerde yayinlanmamis
olacaktir. Makale ile birlikte “Bu g¢alisma higbir
yerde  yayinlanmamistir.” beyaninin ve
yazigsmalardan sorumlu yazarin imzasinin
bulundugu dilek¢e génderilmelidir.

4. Yayinlanan her makalenin sorumlulugu
yazar(lar)ina aittir.

5. Hakem onayli bdlimumizde yayinlanmasi
istenilen makaleler, analiz35@jizmir-
kontrollab.gov.tr adresine elektronik ortamda ve
kurumumuzun yazisma adresine posta ile 1
nusha seklinde gonderilmelidir.

6. Hakem onayli bolimumizde yayinlanmasi
icin gonderilen makale yayin kurulu tarafindan
incelendikten sonra, hakemlere goénderilecektir.
Hakemlerce yayinlanmaya deder bulunan
makaleler yayinlanacaktir.

7. Yayin kurulu gerekli goérdigu takdirde
makalede kisaltma ve duzeltme yapabilecektir.

8. Gonderilen yazilarin “Analiz 35” dergisinde
yayimlanmasi ve yayimlanma sirasi karari Yayin
Kuruluna aittir.

9. Yayinlanan yazilardan dolay: yazar(lar)a telif
hakki 6denmeyecektir.
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AKREDITASYON SERTIFiKASI

Deney Laboratuvari olarak faaliyet gosteren,

GIDA TARIM VE HAYVANCILIK BAKANLIGI
Izmir Gida Kontrol Laboratuvar Midurligu
Universite Cad. No:45 Bornova
35100 iZMIR / TURKIYE

TURKAK tarafindan yapilan denetim sonucunda TS EN ISO/IEC 17025:2010
Standardina gore Ek'te yer alan kapsamlarda akredite edilmistir.

Akreditasyon No  : AB-0027-T

Akreditasyon Tarihi : 17-Mayis-2004

Revizyon Tarihi / No: 24-Eylil-2012 / 09

Bu Sertifika, yukarida acik adi ve adresi yazili Kurulusun TS EN ISO/IEC 17025:2010

( Standardina, ilgili Yonetmelik ve Tebliglere uyguniugunu sirdirmesi halinde
23-Eylul-2016, tarihine kadar gecerlidir.
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Yine Basarih Bir Yilin Ardindan...

Laboratuvar ~ Madiriimiz  Sayin Erol  BULUT
Afyonkarahisar Ili, Bayat licesi Belediye Baskani Aday
Adayi oldugu i¢in 01.11.2013 tarihi itibari ile gérevinden
istifa etmistir. Adayhginin kendisi ve Ulkemiz igin hayirli
olmasini  dilerken, temenni ve hizmet planlari
dogrultusunda yeni yolunda ve hayatinda kendisine
basarilar diliyorum.

Laboratuvar Midurligimizin  21-22  Ekim 2013

Gokhan DINGER tarihlerinde gegirmis oldugu akreditasyon denetimi
sonrasinda, akreditasyon kapsamimiza 58 yeni analiz
izmir Gida Kontrol Laboratuvar Mudir V. eklenmigtir. 2013 yili Ekim ayindaki TURKAK gbzetim

denetimimizde Kimyasal  Analizler  Laboratuvari,
Mikrobiyoloji Analizleri Laboratuvari, Molekuler Biyoloji
Analizleri Laboratuvari, Organik Tarim Uriinleri ve Kalinti
Analizleri Laboratuvarlarimizin akreditasyon kapsaminda
artiglar olmustur. 2014 yilinda da kapsam genigletme
calismalarimiz devam edecektir. Laboratuvar
Midurligumizin Biyotoksin Analizleri ve Organik Tarim
Uriinleri ve Kalinti Analizleri birimlerine mevcut analiz
parametrelerinin kalitesini arttirmak ve yeni parametreler
arttirmak igin 2 adet LC-MS/MS cihazi alinmigtir. Ayrica,
Biyotoksin ve Organik Kalinti Analizleri
Laboratuvarlarinin alt yapilarinin iyilegtiriimesi igin
yenileme ve diizenleme calismalarina baslamistir.

Kalinti Analizleri Laboratuvar birimimiz, Ege Ihracatgilar
Birligi, Ege Universitesi Biyoloji Bélimii ve Ulusal Gida
Referans Laboratuvari ile birlikte yiritilen galismalar
cercevesinde; kuru incirde enzimatik aktiviteye dayali
hidrojen peroksit analizi icin cihaz alt vyapisi
tamamlanarak analiz denemeleri basari ile
sonuglandirilmis  olup validasyon ve verifikasyon
galismalarina baslanmistir.

Laboratuvar Mudirligumiz 11 birimi ile 2013 vyl
galismalarini tamamlamak Gzere olup, 18.000 numune
sayisina; bununla birlikte Damizlik Sigir Yetistiricileri
Birligi ve Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlgi arasinda
imzalanan protokol cergevesinde kurulan Sit Analiz
Birimimizde ¢ig sit numune sayisi da 140.000°e
ulagmistir.

Bakanhdimiz koordinatdrligindeki uluslararasi
calismalar bunyesinde, balik¢ilik drlnleri ihracatina
yonelik 03.12.2013 tarihinde Cin Halk Cumhuriyeti
Sertifikasyon ve Akreditasyon Idaresinden 4 yetkili,
Laboratuvar Mudurligimuaza ziyaret etmistir.
Birimlerimizi gezen heyet ziyaret sirasinda teknik
personelimizle bilgi alis verisinde bulunmustur.

02-06.12.2013 tarihlerinde Bakanhgimiz Gida ve Kontrol
Midurligu Kodeks Daire Baskanhigi, Ulusal Zeytin ve
Zeytinyad1 Konseyi, Bakanligimiz Bursa Gida ve Yem
Kontrol Merkez Aragtirma Enstitisi  Mudarliga ve
Cankiri Karatekin Universitesinden égretim gérevlisinin
katilimi ile Laboratuvar Madurligimuzde “Zeytinyagdi ve
Pirina Yagi Numune Alma ve Analiz Metotlar Tebligi”
taslaginin  hazilanmasi  amaciyla  bir  toplanti

diizenlenmigtir.

Oniimiizdeki ginlerde girecegimiz 2014 yilinin tim
diinyaya ve Ulkemize saglik, baris, mutluluk ve basari
getirmesini temenni ediyorum. Saygilarimla..




2013 Yilini Ugurlarken...

2013 yihni ugurlarken, vyine sizlerle bulusmanin
mutlulugunu  duymaktayiz. 2013  yili  boyunca
kurumumuzla ilgili butin glzel gelismeleri sizlerle
paylastik. Yeni basladigimiz analizler, yeni baslayan,
devam eden, tamamlanan projelerimiz, verdigimiz ve
aldigimiz egitimler ve daha bircok glizel haberi
dergimizde yayinladik. Bu yilin son sayisinda yine ¢ok

o glizel bir gelismeye dergimizin kapaginda yer verdik.21-
Dr. Esra ALPOZEN 22 Ekim 2013 tarihlerinde gegirmis oldugu akreditasyon
denetimi ile akreditasyon kapsamimiza 58 yeni analiz

Gida Yiuksek Muhendisi eklenmistir.19. sayimizin kapak konusunu akreditasyon
kapsamimiz olarak belirleyerek, bu basarimizi sizlerle de
“Analiz 35" Dergisi Editori paylagsmak istedik. Konuyla ilgili detayli bilgileri Kalite

Yoénetim Temsilcimiz tarafindan hazirlanan yazida
okuyabilirsiniz.

Elinizdeki sayimizda ayrica; Biyoglvenlik Kanunu ve
Biyogtivenlik Kurulu, Aricilik Urlinleri ve Saglik Uzerine
Etkileri, Biyotoksin Analizlerii GDO Miktar Analizi
Sonuglarinin  Degerlendiriimesi  isimli  yazilara yer
verilmistir.

Dergimizin bu sayisinda proje bashdi altinda,
Kurumumuz Proje Ekibi Baskaninin “Avrupa Birligi Hibe
Programlari”’, izmir Kalkinma Ajansinin “20 Milyon TL
Mali Destek” ve Atatlirk Bahge Kiltirleri Merkez
Arastirma Enstitisiniin “Zeytin ve Cocuk Projesi” isimli
yazilarini okuyabilirsiniz.

Hakem onayli kdsemizde bu sayimizda Bakanligimiz
Atatlirk Bahge Kiiltlrleri Merkez Arastirma Enstitlsd,
Tekirdag Gida Kontrol Laboratuvar Midurligi ve Namik
Kemal Universitesi tarafindan hazirlanan “Sofralik
Zeytinde  Mikotoksin  Riski” isimli makale vyer
almaktadir.Hakem onayli bélimimizde yayinlanmasi
istenilen makaleler, analiz35@izmir-kontrollab.gov.tr
adresine elektronik ortamda, kurumumuzun yazigsma
adresine posta ile 1 nusha seklinde gonderilmelidir. Bu
sayimizda kongre duyurularina yine yer verdik. Sifa
Universitesi Tip Fakiiltesi tarafindan 17-19 Nisan 2014
tarihinde diizenlenecek olan Laboratuvar MadurlGgimiz
ve Zeytincilk Arastirma Istasyonu Muidirliigiiniin
diizenleme komitesinde yer aldigi “Zeytinyagdi ve Saglik”
sempozyumunun duyurusunu, Ege Universitesi Gida
Muhendisligi BoIUimu tarafindan diizenlenecek olan “Nafi
2014”  kongresinin  duyurusunu da  dergimizde
bulabilirsiniz

2013 yilinda dergimize reklamlariyla maddi destek veren
tim firmalara kurumum adina tesekkir ediyorum, 2014
yiinda da reklamlarini dergimizde yayinlamaktan
mutluluk duyacagimizi belirtmek isterim.

Bir sonraki sayimizda goérusmek dilediyle, herkese
saglikli gidalarla guizel glnler diliyorum.
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OBJECTIVE AND SCOPE

The theme of the upcoming International Food Congress is:
"Novel Approaches in Food Industry”. The congress will be held
in the Pine Bay Holiday Resort-Kusadas: from May 26-29, 2014,
This congress will highlight the most important areas of
recent Research & Development in Food Science and
Technology as well as explore relevant and interesting topics
for the future. The congress will also provide accurate and
updated scientific information and trends for the discipline of
food science and technoiogy. This congress will provide a
forum for the exchange of ideas and authoritative views by
leading scientists, as well as business leaders and investors in
the food industry. Outstanding keynote speakers and well-
known leading scientists and experts from around the world
will be sharing their knowledge with us. Company executives,
as well as speakers from universities, research centers and
governmental institutions will discuss scientific and technical
developments in detail. We cordially invite you to contribute to
the success of this congress with your participation.

Congress Organizing Committee

ORGANIZING COMMITTEE

Chairperson:

Prof. Dr. Sebnem TAVMAN
Members:

Prof. Dr. Semih OTLES

Prof. Dr. Taner BAYSAL

Prof. Dr. Yekta GOKSUNGUR
Assoc, Prof, Dr. Duygu KISLA
Assist, Prof. Dr. Ozgul OZDESTAN
Dr. Giilten TIRYAKI GUNDUZ

o "
IMPORTANT DATES

10.01.2014 Deadline for abstract submission

31.01.2014 Deadline for announcement of
accepted abstracts

28.02.2014 Deadline for submission of full paper

18.04.2014 Corresponding author registration
deadline

CONGRESS TOPICS

Future and emerging food technologies
Nanotechnology for foods
Innovations in food science

++++

Influence of novel food processing technologies
on properties of foods

Maodern techniques in food analysis

Novel methods for the evaluation of food

++

adulteration and authenticity

Foods with genetically modified ingredients
Latest trends in nutrition and consumer health
Medicinal foods and functional ingredients
Food "omics”

Consumer behavior and sensory evaluation

++++4+ 4+

New trends in food safety, risk assessment and
risk management

Sustainability in the food chain

Innovations in food packaging

Novel foods marketing

Legislative issues concerning novel technologies
Current and future trends in food biotechnology
Hygienic design of food equipments

++++4++

www.nafi2014.com

MEETING SITE

The Congress will be held at the Pinebay Resort Hotel in
Kugadasi, Aydin. Kusadas: is a resort town on Turkey's Aegean
coast and the center of the seaside district of the same name in
Aydin Province, Kusadasi lies at a distance of 95 km (59 miles)
to the south from the region's largest metropolitan center of
Izmir, and 71 km (44 miles) from the provincial seat of Aydin
situated inland. Its primary industry is tourism.

Kusadas caters to tourists, arriving by land, and as the port for
cruise ship passengers heading to Ephesus. In a controversial
deal in 2003, the previously public-owned port was leased to a
private company and renovated to attract luxury cruise liners.

Kusadasi, is reputed as one of the most attractive cities of the
Aegean, as it is close to the important historical sites including
Ephesus, Temple of Artemis, Goddess Artemis, House of Virgin
Mary, Seven Sleepers, Didyma, Priene, Miletos - the principal of
ancient times, and ideal for sightseers. Kusadasi has a typical
Mediterranean climate with hot summers and mild winters,
providing a long tourism season. The city is bathed in sunshine
for 300 days of the year.

COMMUNICATION

Congress Secretariat: Organization Secretariat:
Assist, Prof. Dr. Ozglil OZDESTAN Dahlia Tourism
Dr. Gilten TIRYAK] GUNDUZ Onur TURKAY

Ege University, Faculty of Engi E-mail: anu ¥ Com
Department of Food Engingerin Phaone: +90 232 454 B8 30 Ext: 131
35100 Bomeova, Lzmir, Turkey Fao: +90 232 464 88 31

E-mail ; 2014nafi@gmail.com Address: 1427 Sok. No:19/B 35230
Tel : +90 232 388 23 95 Kahramanlar / 1ZMIR - TURKEY

Fax : +90 232 342 75 92

www.nafi2014.com

CALL FOR PAPERS

Abstract

The abstract must be typed into the abstract submission
form. All abstracts will be published in the Congress
Abstract Book, Abstracts are restricted to 250 words and
should contain the objective of the study, the methods
used, the results obtained, concise conclusions or
recommendations. Subheadings, tables or graphs and
references should not be presented in the abstract. Please
avoid long sentences and have the English grammar and
spelling checked before submitting your abstract. The
receipt of your abstract submission will be confirmed by
e-mail. The deadline for the submission of the abstract is
January 10, 2014, All abstracts will be judged and rated by
referees who will make recommendations as to the type of
presentation (oral or poster), The acceptance of the
abstracts will be notified to the contact author no later than
January 31, 2014,

Format : In Word Format, Times New Roman, font size of
the titles 12 pt and main text 11 pt.

Title: In title case, in bold, centered on page.

Authors’ names: In title case, bold, centered on page,
underline the name of the presenting author.

Affiliations: Include the name(s) of the institution(s)
where the work was done, in title case, normal (not bold),
centered on page (with superscript numbers for different
institutions). Include only the e-mail of the presenting
author.

Text: Justified. The abstract must fit into one page of A4
paper, no more than 250 words with a top, bottom, right
and left margins of 2.5 cm.

Keywords: Give 3-5 keywords.

www.nafi2014.com
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Organised by \ ;
Ege University Engineering Faculty .
Food Engineering Department

INTERNATIONAL FOOD CONGRESS
Novel Approaches in Food Industry

NAFI 2014

NAF Lz
2014 Imiry

INTERNATIONAL FOOD COMNGRESS

26 - 29 MAY 2014

TINE By RESORT HOTIL Kusatast / TURKEY

26 - 29 MAY 2014

PINE BAY
HOLIDAY RESORT
KUSADASI / TURKEY

Early Bird Standard Late
Registration (Until | Registration (Until | Registration (After
February 18 2014) |  Apeil 18, 2014) April 19, 2014)

Participant* 390¢€ 390€ 440€
Student* 290¢ 340€ 390 €
: m“:‘ei“ﬂ“g 250 € 300 € 350 €
;—"’;1;‘;‘:,'* for | 00¢€ 250€ 300€
f"d"a?‘,'fff Rt 100€ 100€ 150¢€

Accommodation fees are for person in a double room,
additional 30 € applies for single room use,

Students will have to prove their status at the time of
registration.

* Accomodation and Registration fees include: Full board
accommodation (all inclusive) in the congress hotel for 3
nights, All congress sessions and congress bag including
congress book and other materials Welcome reception,
galadinner and coffee breaks

** Full board accommodation (all inclusive) in the
congress hotel for 3 nights. Welcome reception, gala
dinner and coffee breaks

*=% Daily registration includes congress bag, lunch and
coffee breaks (accommadation is not included)

www.nafi2014.com



Birlik Programlari belirli  bir sdre igin Birlik
politikalari ile ilgili belirli alanlari kapsayacak sekilde AB
Uye Ulkeleri ve aday Ulkeler arasinda igbirligini tesvik
etmek Uzere uygulanan faaliyetler bittinadur.

Vatandasglarin, isletmelerin, sivil toplum
kuruluglarinin, kamu kurumlarinin Birlik Programlarina
katihm imkani mevcuttur. Birlik Programlarinin temel
amaci isbirliginin gelistiriimesi oldugu icin, bagvurularin
buylk ¢ogunlugunda farkh Ulkelerden ortaklarin olmasi
sarttir. Program bitgesinden saglanan mali desteklerin
onemli bolimi yatirrm igermeyen projelere (kdlturel
faaliyetler, personel degisimi, arastirma projeleri, bilgi
paylasim projeleri gibi) verilmektedir.

(AB Egitim ve

Genglik Programlari Merk Bskh@i):Birlik diizeyinde

mesleki egitim de dahil olmak Uzere 6grenme

faaliyetlerini yasam boyu aktivite haline getirmeyi
amaclamaktadir.

(AB Egitim ve Genglik

Programlari Merkezi Bagkanhg):Bilgi, egitim ve

firsatlar  saglayarak, genclerin ve  genglik
calisanlarinin ¢ikarlari igin calismaktadir.
(TUBITAK):AB'nin

sivil Ar-Ge alanindaki temel destek programidir. Ar-
Ge, Ar-Ge altyapilari ve arastirmaci destekleri de
dahil olmak Uzere genis bir destek portfoyu
bulunmaktadir.

(Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanligi):
Girigimcilik-Program, KOBI'lerin yenilikgi ve yiiksek
kaliteli Urtnler gelistirmelerini desteklemek Uzere
tasarlanmistir.  Bilgi  Toplumu - Rekabetgi ve
yenilikgi  bir  bilgi  toplumunun  gelisiminin
hizlandirimasi, tek Avrupa bilgi alaninin
gelistiriimesi, bilgi ve iletisim teknolojilerinin topluma
yayginlastiriimasi ve etkin kullaniminin saglanmasi
amaglanmaktadir.

(Calisma ve Sosyal Guvenlik

Bakanhgi):Program 5 bdlimden olusmaktadir:

isthdam, sosyal koruma ve igcerme, calisma

sartlari, ayrnimcilikla micadele ve gesitlilik,
toplumsal cinsiyet esitligi.

(Kdltir ve Turizm Bakanhgi):

Programin genel amaci, Avrupa vatandasligi

olusumunu tesvik ederek ve programda yer alan
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Ulkelerde ortak kuiltiirel alani temel alan sanatgilar,
kultirel aktorler ve kultir kurumlari arasindaki
kulturel isbirligini arttirarak Avrupalilar tarafindan
paylasilan kalturel alanin gelistiriimesini
saglamaktir.

Avrupa kultirinin korunmasi ve Avrupa
kimliginin guclendirilmesini amaclamaktadir.

(Maliye Bakanhgi):Genel

amacl i¢ pazarin vergilendirme sisteminin Ulkeler

arasl igbirligini glclendirerek dlzenli olarak
islemesini saglamak ve iyilestirmektir.

(GUmruk

Mustesarligi):Programin amaci gumrik alaninda i¢

pazarin etkin bicimde islemesine yonelik olarak tye
Ulkelerin gabalarinin desteklenmesidir.

Hayatboyu Ogrenme Programi

Genglik Programi

Arastirma ve Teknolojik Gelisme Alaninda Yedinci
Cergeve Programi

Rekabet Edebilifik ve Yenilik Programi

Progress Programi

Kdltlr Programi

2007 - 2019 Yillari igin Avrupa Killtiir Bagkentleri
Eylemi

Fiscalis 2013 Programi

GuUmruk 2013 Programi

EURATOM Yedinci Cergeve Programi

Giivenli internet Programi

ISA (Birlikte Calisabilirlik) Programi

. Tuketici Politikasi Alaninda Topluluk Eylemi

Marco Polo Il Programi

Pericles Programi

Vatandaglar icin Avrupa Programi
Medya 2007 Programi

. Medya Mundus
. Glvenlik ve Ozgurliklerin Korunmasi (Cergceve

Program)

. Temel Haklar ve Adalet (Cergeve Program)

Dayanigsma ve Gog Hareketleri Yonetimi (Cerceve
Program)

. Sivil Koruma Mali Araci

LIFE + (Cevre Mali Araci)
Kamu Sagligi Programi
Erasmus Mundus Programi
Hercule Il Programi
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T

Powderad Milk/Chease
Dry Ingredients/Spices
Feeds/Grains

W 1l () =~

-

Basincl Mikrodalga Parcalama Sistemleri

® Soguma dahil 10 dakikada tamamen parcalama !

® |z metal analizlerinde “Dogru” sonuclar

® Kolay agilip takilabilen kapakli basingli kaplar
(10-, 35- veya 80-mL)

® 2 grama kadar numune pargalayabilme

® Her bir numune igin 6zel metot programlama

® Her bir numune icin tam basing ve sicaklik kontroli

® Kompakt yapi - standart mikrodalga sistemlerinden
daha az yer kaplama

® Otomatik numune verme opsiyonlu

TERRA Analiz ve Olciim Cihazlan
Ticaret A.S.



TURKARK

Test
TS EN ISO/IEC 17025
AB-0027T

Deney Alani - Deneyi
Yapilan Malzemeler/Uriinler*

Deney Adi /Name of Test

TestingField -
TestedMaterials/Products’

ANQliz'35

58 Yeni Analizde
Daha Akrediteyiz

Laboratuvarimizda Akreditasyon Sureci

ilk olarak 2002 vyilinda TS EN ISO 9001
standardina uygun olarak kalite yonetim sistemi
kurulmasiyla baslar.

2003 yilinda kurulan sistem belgelendirilir.
Hemen ardindan 17025 standardinin gereklilikleri
ile calismalar surdurilir. Oncelikle personelin
17025, metot validasyonu ve o&lgim belirsizligi
konularinda egitimleri tamamlanir. Metotlar valide
edilir. Kalite kontrol calismalari baglatilir, yapilan
olciimlerin izlenebilirligi saglanir.

2004 yilinda ilk akreditasyon belgesi alinir.

Baslangigta 2 analizle (Aflatoksin, Kafein)
akredite olan laboratuarimiz her gecen yil
kapsamini  genigleterek bugin 33 analizde
akreditedir.

Bu yil 58 analiz ilavesiyle akreditasyon
yolumuza devam etmeyi planliyoruz. Cizelge'de
21-22 Ekim 2013 tarihlerinde gegirmis oldugumuz
gOzetim  tetkikinde basvurdugumuz  kapsam
gOrulmektedir.

Deney Metodu

(Ulusal, uluslararasi standartlar, igletme —i¢i metodlar)
TestingMethod (national, internationalstandards, in-
housemethods,

Serbest Yag Asitligi

Peroksit Sayisi

ECN 42 Farki

Turk Gida Kodeksi 2010/36 Nolu Z. yadi ve Prina Yagi

Zeytinyag UV'de Ozgiil Absorbans Analiz Metotiar Tebligj
Yag Asitleri Kompozisyonu
Etil-Metil Esterleri
Wax Tayini
Yogurt Jelatin Aranmasi AOAC 920.36Gelatin in Milkand Milk Products

Bitkisel Yaglar Sterol Kompozisyonu

Turk Gida Kodeksi 2010/36 Nolu Z. yagi Ve Prina Yagi
Analiz Metotlari Tebligi

|_Yogurt ve Peynirler Nisasta Aranmasi EC No: 213/2001
Meyve ve Sebze Uriinleri Asitlik Tayini TS 1125
St Asitlik Tayini TS 1018
Siit Uriinleri Bitkisel Yag Aranmasi ;ﬁg(lifll\(/jl;c}a(t?:r?I‘T’?—:!I)ZI%:,O‘I/'&‘SG?'\;?)I:[’: Z.yagi Ve Prina Yagi
Yemler Protein AOAC 990.03
Sellloz Tayini EC 152/2009 Annex 3
Et Uriinleri ve Yemler Yag Tayini TS 1744 - 27/12/2011 tarih 28155 sayili RG

Tim Gida Maddeleri E.coli sayimi (EMS Yontemi ile)

ISO/TS 16649-3

.
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Koliform Sayimi (Kati ortamda) 1ISO 4832

Bacilluscereus sayimi EN ISO 7932
. . 1ISO 4833-1

Aerobik koloni sayimi 1SO 4833-2

E.coli 0157 (H7) Aranmasi

Vida sup E.coli 0157:H7 ECPT Test Prosed(irii
ISO 16654

StafilokokalEnteretoksin Saptanmasi

Vidas Staph. Enteretoksin Il (SET 2) Test Prosediirii

Silfit indirgeyen anaerob bakteri sayimi

I1ISO 15213

Tim Gida Maddeleri ve
Hayvan Yemleri

E.coli Sayimi(Kati ortamda)

I1SO 16649-2

Listeriamonocytogenes Aranmasi

ISO TS 11290-1
BaxSystem Q7 Test Proseduri

. 1ISO 21527-1
Maya-Kuf sayimi 1SO 21527-2
Koagtilaz pozitif staphylococcus sayimi 1ISO 6888-1

Cig St

Somatik Hiicre Sayimi

TS EN ISO 13366-1

Yas Meyve ve Sebzeler

Pestisit Analizi

Amidosulfuron, Bensulfuronmethyl,
Bromuconazole, Chlorantripirole,
Chloridazon, Chlorosulfuron, Chlothianidin,
Clodinafoppropargyl ester, Dazomet,
Desmedipham, DiclofopMethyl, Diphenamid,
Diuron, Ethofenprox, Ethoxysulfuron,
Fenamidone, Fenbuconazole, Fenoxaprop
P, Fluazifop p buthylFlufenoxuron,
Flumeturon, Fluridone, Flurochloridone,
Flutriafol, Formetanate, Fosthiazate,
HalosulfuronMethylLenacil, Mandipropamid,
Metamitron, Methoxyfenozide, Nicosulfuron,
Oxadiazon, Oxycarboxin, Prochloraz,
Prometryn, Propaquizafop, Propazine,
Propyzamide, Quizalofop P ethyl,
Rimsulfuron, Tebuthiuron,
TemefosTepraloxydim, Terbufos,
Terbumeton, Terbuthylazine,
ThifensulfuronMethyl,
ThiocyclamHydrogenOxalate, Tralkoxydim,
Triasulfuron, TribenuronMethyl, Triticonazole,

AOAC 20071

Gida, Gida Katki, Yem ve
Yem Katki

GDO Tarama Analizi

ISO 24276

EurofinsGenespin DNA Izolasyon Kit Prosedurd,
EurofinsGeneScan GMO Kit Prosediri (NR),
EurofinsGeneScan GMO Kit Prosediirti (LR)

Soya Tarama Analizi

CRL — Soya MON 40-3-2 Tipi Miktar Tayini Metodu

Misir Tarama Analizi

CRL — Misir MON 863 Tipi Miktar Tayini Metodu

Pamuk Tarama Analizi

CRL — Pamuk MON 1445 Tipi Miktar Tayini Metodu

KanolaTarama Analizi

CRL — Kanola RT73 Tipi Miktar Tayini Metodu

Patates Tarama Analizi

CRL — Patates EH 92-527-1 Tipi Miktar Tayini Metodu

Seker Pancari Tarama Analizi

CRL — Seker Pancari H7-1 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 40-3-2 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Soya MON 40-3-2 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 89788 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Soya MON 89788 Tipi Miktar Tayini Metodu

A 2704-12 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Soya A 2704-12 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 88017 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Misir MON 88017 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 89034 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Misir MON 89034 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 810 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Misir MON 810 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 863 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Misir MON 863 Tipi Miktar Tayini Metodu

NK 603 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Misir NK 603 Tipi Miktar Tayini Metodu

GA 21 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Misir GA 21 Tipi Miktar Tayini Metodu

Bt11 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Misir Bt 11 Tipi Miktar Tayini Metodu

TC 1507 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Misir TC 1507 Tipi Miktar Tayini Metodu

DAS 59122 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Misir DAS 59122Tipi Miktar Tayini Metodu

MIR 604 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Misir MIR 604 Tipi Miktar Tayini Metodu

RT 73 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Kanola RT73 Tipi Miktar Tayini Metodu

Rf3 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Kanola Rf3 Tipi Miktar Tayini Metodu

Ms8 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL - Kanola Ms8 Tipi Miktar Tayini Metodu

T 45 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Kanola T45 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 531 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Pamuk MON 531 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 1445 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Pamuk MON 1445 Tipi Miktar Tayini Metodu

MON 15985 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Pamuk 15985 Tipi Miktar Tayini Metodu

H7-1 Tip Belileme ve Miktar Analizi

CRL — Seker Pancari H7-1 Tipi Miktar Tayini Metodu

EH 92-527-1 Tip Belirleme ve Miktar Analizi

CRL — Patates EH 92-527-1 Tipi Miktar Tayini Metodu
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Callskanllgm semboll olan arilar en az 150
milyon yildan beri bal Gretmektedir. Saglik kaynagi,
gucun ve kuvvetin simgesi olan bal, 40 asirdan
daha uzun suredir keyifle tlketilen bir gida
maddesidir.

Balin toplandigina dair en eski bulgular,
15.000 yil dénce Dogu Ispanya’da kayadan bir
siginagin duvarlarina gizilen resimler sayesinde
tespit edilmistir. Antik Misirda vergiler bal ile
0denmekte iken Roma ve Yunan uygarliklarinda
bal, bereket, sevgi ve glzelligi sembolize
etmekteydi. Eski zamanlarda esrarengiz ve buylu
yaratiklar olarak goérilen arilarin Urettikleri bal,
‘Tanrilar icin nektar olarak ifade edilmekteydi
(Anon, 2007b). M. O. 50 yillarinda Romalilarin
erimis bal mumu ile resimler yaptigi tespit
edilmistir. Antik Yunan’da Uzerinde ari resimleri
olan para basimi gergeklestirilmistir. Yunan filozofu
ve hekimi olan Democritus, (M. O. 460-370), bal
bazli bir diyet uygulayarak 109 yasina kadar
yasamistir (Anon, 2007b). Tarih boyunca bala
hekimler tarafindan ayri bir 6énem verilmigtir.
Romali hekimler balin ¢ok kuvvetli bir panzehir
oldugunu, Misirli Yunan ve Arap hekimler de balin
cesitli gbz, ruh ve sinirsel hastaliklarda yalniz veya
bitkilerle karistinlarak yapilan surup veya merhem
seklinde  kullanildigini  belirtmislerdir.  Kendi
tarihimize  baktigimizda, Kasgarli Mahmut'un
aciklamalarina gére Turkler bali dncelikle “ari yagr”
olarak tanimlamiglar, sonra bati Turkleri tarafindan
gunumlzde kullanilan adiyla “bal” demeye
baslamiglardir.

150 milyon yildan beri bal Uretmekte olan
arilar, ginimuizde kiresel 1sinmanin tehdidi
altindadir. Kisin 3-4 ayi kovanlara birakilan
drinlerle geciren arilar, havalar Isinir I1sinmaz
nektar toplamaya baslamaktadir. Kovandan 5 km
kadar uzaklasabilen arilar, havalarin birden
sogumas! sonucu kovanlara ddnememektedir.
ABD’de Subat ayinda koloni ¢ékmesi hastaligiyla
beraber yasanan ari olimleri ve kayiplarini bazi
Avrupa Ulkelerindeki benzer gelismeler izlemigtir.
Tarkiye’nin dort bir yaninda da ari dlumlerinin
mevcut oldudu iddia edilmektedir (TGDF, 2007).

Dinyada 100.000 dolayinda bdcek  tlri
taksonomik olarak siniflandiriimistir. Bu 100.000
tir icinde 23.000 dolayinda ari bulunmaktadir
(Anon, 20079).

Cizelge 1. Bal Arisinin Bilimsel Siniflandirmasi (Anon, 2007f)

= Hayvanlar Takim Zar Kanatlilar ||
Sube Eklembacaklilar Familya Arilar
Alt Sube Antenliler Cins Bal Arilan
Sinif Bécekler Tir Bal Arisi
(Apis mellifera)
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Apis cinsi icinde "Bati" bal arisi olarak adlandirilan
Apis mellifera diginda 3 tir daha bulunur ki bunlar
"Dogu" bal arisi turleri olan;

e Apis cerana,

e Apis dorsata ve

e Apis florea'dr.

Dinya bal Uretiminde A. cerana'dan kismen
yararlanilirken Uretimin tamamina yakin kismi A.
mellifera kullanilarak gercgeklestiriimektedir. Ari
taksonomisinde turden sonra irklar yer almaktadir:
ornedin Anadolu irki (Apis mellifera anatolica)
olarak ifade edilmektedir (Anon, 20079).

5 gbzul, 4 kanadi bulunan bir bal arisi 12 mil/saat
hizla ugmakta olup bir seferlik nektar toplama
ugusu boyunca 50-100 arasinda ¢icege
ugramaktadir. Bir bal arisi tum yasami boyunca bir
cay kasiginin 1/12’'si kadar bal Uretebilmektedir
(Anon, 2007b). Ari kolonisi siki bir sosyal duzen



icinde yasar. Butin arlar iggudisel olarak bu
dizeni bilir (Anon, 2007a). Bal arilari kendi
aralarinda dans ederek anlasirlar (Anon, 2007b).
Araziye nektar ve polen aramaya c¢ikan kilavuz

arilar geri dondikten sonra kovanin Ustinde
kendine 6zgu yaptiklari dansa benzer hareketlerle,
kaynagin yonini ve yerini anlatirlar (Anon,

2007a). Batin ari kolonilerinin birbirinden ayrilan
kokulari vardir. Arilar kendi kovanlarina girmek
isteyen yabanci arilari bu kokudan tanirlar ve girig
yapmalarina izin vermezler. Baska bir canliyi
sokan arinin sonu 6limdur fakat kovani korumak
icin hicbir ari élimine mal olacak bu olayi
gerceklestirmekten ¢ekinmez. Bir kovanda, kralige
arinin yaslandigi durumlar disinda, 2 ana ari
birden bulunmaz (Anon, 2007a). Kovanin gugli
olmasi gereken yaz aylarinda kralice ari ¢ok
calismaktadir ve gunde 1000-1500 yumurta
birakmaktadir (Anon, 2007b). Bal arilari, bal
uretimini deneyimli arilardan égrenirler. isgi arilarin
bir kismi hemsire olarak gobrev yapmakta ve
larvalari beslemektedir. Bal toplama sezonunun en
yogun oldugu dénemde gugcli ve saglikh bir
kovanda yaklasik 50.000 ari bulunmaktadir (Anon,
2007b). Bal toplama mevsiminde bir is¢i arinin
omru yaklasik olarak 40 gundir. Yani isci ari
topladigi bali kisin kendisi tiketemez (Anon,
2007a). Amerika’da meyve, sebze ve ekinlerin
tozlagsmasinin  %80’i  bal anlar tarafindan
saglanmaktadir (Anon, 2007b).

Bal, Turk Gida Kodeksi Yoénetmeligi (TGKY)'nde
“Bitki nektarlarinin, bitkilerin canli kisimlarinin
salgilarinin veya bitkilerin canli kisimlari Uzerinde
yasayan bitki emici bdceklerin salgilarinin bal arisi
tarafindan toplandiktan sonra kendine 6zgi
maddelerle birlestirerek degisiklige ugrattigi, su
icerigini  dusurdigl ve petekte depolayarak
olgunlastirdid1 dogal Urin” olarak tanimlanmaktadir
(TGKY-58, 2012). Arilar, kithk zamanlarinda
kendileri igin degismez ve gulvenilir bir gida

Cizelge 2.Balin Kimyasal Bilesimi (Tolon, 1999)

Bilesen Nektar Bali

Ortalama En az-En cok
Su,% 17,2 13.4-22,9
Fruktoz, % 38,19 27,25-44,26
Glukoz,% 31,28 22,03-40,75
Sakkaroz, % 1,31 0,25-7,57
Maltoz,% 7,31 2,74-15,98
Yiiksek Sekerler,% 1,50 0,13-8,49
Tayin edilemeyen,% 3,1 0-13,2
pH 3,91 3,42-6,10
Serbest asitlik 22,03 6,75-47,19
Lakton 7,11 0-18,76
Total asitlik 29,12 8,68-59,49
Lakton/Serbest 0,335 0-0,950
Kiil% 0,169 0,020-1,028
Azot,% 0041 0-0,133
Diyastaz 20,8 2,1-61,2
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kaynagi olmasi ve soguk havalarda yuvalarini
Isitmasi nedeniyle bal Uretmektedirler (Mizahi ve
Lensky, 1996).

polen propolis
~ S ~
- s —
Bal mumu Ari siiti

Ari larvasi Ari zehiri

Temel olarak besin maddesi ve enerji kaynagi
olan bal; fruktoz, glukoz, ve maltoz tipi sekerlerin,
iz miktarda sakkaroz, glukoz oksidaz, diastaz,
invertaz, sakkaraz, katalaz, hidrojen peroksit,
fenolik maddeler, flavanoidler, terpenler vb.
bilesenlerin asir doymus bir ¢ézeltisidir (Mizahi ve
Lensky, 1996).

Arilar bal yapabilmek icin topladiklari nektari
kendi enzimleri ile birlestirip peteklere birakarak
kanatlarini ¢irpmak suretiyle nektar yapisindaki
suyu buharlastirirlar. Bal bozulmayan bir gida
maddesidir. Nemsiz bir ortamda kapal bir kapta
bulundugunda  slresiz  olarak  bozulmadan
saklanabilir. Yapisinda bulunan fruktoz nedeniyle,
cay sekerinden %25 daha tathdir. Bal, lokasyona
ve arilarin ugradidi cicek cesitlerine bagh olarak
degisik aroma ve renkte olmaktadir. S6z konusu
bolgenin iklim kosullari da lezzet ve rengi
etkilemektedir (Anon, 2007b).

Balin yapisinda
bulunan  sekerler, bali  higroskobik  (nem
absorblayici) ve viskoz hale getirirken, seker
konsantrasyonu ile birlikte distk pH, hidrojen
peroksit, flavanoidler, fenolik maddeler ve terpenler
bala antimikrobiyal 6zellik katarak mikrobiyal
gelisimi 6nlemektedir (Mizahi ve Lensky, 1996).

Salgi Bali

Ortalama En az-en ¢ok
16,3 12,2-18,2
31,80 23,91-38,12
26,08 19,23-31,86
0,80 0,44-1,14
8,80 5,11-12,48
4,70 1,28-11,50
10,1 2,7-22,4
4,45 3,90-4,88
49,07 30,29-66,02
5,80 0,36-14,09
54,88 34,62-76,49
0,127 0,007-0,385
0,730 0,212-1,185
0,1 0,047-0,223
31,9 6,7-48,4



Bal %84 oraninda fruktoz ve glukoz
karisimi olan doygun ya da asir doygun seker
¢Ozeltisidir. Balda bulunan seker molekillerinin su
molekulleri ile gugli interaksiyonu nedeniyle
ortamda mikroorganizmalar tarafindan
kullanilabilecek ¢ok az miktarda su molekill
kalmaktadir. Balin su aktivitesi 0.562 ile 0.62
arasinda degismekte olup, su igerigi %17.1
gecmedikge fermentasyon gergeklesmemektedir.

Bal, asidik yapidadir, pH arahdi 3.42 ile
6.10 arasinda de@ismektedir (Mizahi ve Lensky,
1996; Tolon, 1999).

Balin antibakteriyel
aktivitesi baslica, balda enzimatik olarak Uretilen
hidrojen peroksit maddesinden kaynaklanmaktadir.
Glukoz oksidaz enzimi arinin hipofaringeal (bogaz
ile ilgili) bezlerinden nektar icerisine salgilanip
nektardan balin olusumuna yardimci olmaktadir.
Olusan hidrojen peroksit ve asitlik sayesinde balin
korunmasi saglanmaktadir. Hidrojen peroksit,
sadece balin olgunlasmasi sirasinda sterilize edici
ajan olarak kullaniimaktadir (Mizahi ve Lensky,
1996). Olgunlasma isleminden sonra balda iz
miktarda hidrojen peroksit bulunmaktadir, ¢linki
balda bulunan gecis metal iyonlari ve askorbik asit
nedeniyle hidrojen peroksitin su ve oksijene
dekompozisyonu gerceklesmektedir. Glukoz
oksidaz enzimi olgunlagsmis balda inaktif haldedir
ancak bal seyreltildiginde, hidrojen peroksit
dizeyinde artis saglanmakta olup enzim aktivitesi
sonucu pH'nin dismesiyle birlikte enzim inaktif
hale gelmektedir. Seyreltme sonucu bal,
antibakteriyel olan ancak dokuya zarar vermeyen
yavas saliniml antiseptik 6zellik kazanmaktadir
(Mizahi ve Lensky, 1996).

Hidrojen peroksit disinda
antibakteriyel aktiviteye sahip cesitli fitokimyasal

maddeler balin bilesiminde olduk¢a dusulk
miktarlarda bulunmaktadir:

Terpenler,

Benzil alkol,

3,5-dimetoksi-4-hidroksibenzoik asit,
Metil 3,5-dimetoksi-4-hidroksibenzoat,
3,4,5-trimetoksibenzoik asit,
2-hidroksi-3-fenilpropionik asit,
2-hidroksibenzoik asit,
1,4-dihidroksibenzen

*  Pinosembrin (Mizahi ve Lensky, 1996).

Balin bir diger 6zelligi de
antioksidatif etkisidir. Bu etki sayesinde insanlari,
oksidatif olaylar sonucunda olusabilecek bir takim
rahatsizliklara 6zellikle kansere, kardiyovaskdiler
kollapsa ve seker hastaligina karsi korudugu
bildirilmektedir. Balin antioksidatif etkisi, yapisinda
bulundurdugu tokoferol, askorbik asit, flavonoidler
ve diger fenolik — enzim bilesenleriyle (glukoz
oksidaz, katalaz, peroksidaz) saglanmaktadir.
Mamary ve arkadaglarinin yapmis oldugu
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calismada, balin yapisinda bulunan fenolik
bilesenlerin antioksidatif etkiye sahip oldugu ve
balin hastalara sulandirihp kademeli olarak
arttirllarak verilmesi ile antioksidatif etkisinin arttigi
ortaya konulmustur (Anon, 20071) Pinosembrin;
bitkisel kaynaklardan elde edilen guglia antioksidan
aktiviteye  sahip  flavanoidlerdendir.  Arilarin
ciceklerden topladigi polen tanecikleri ve nektar
araciligiyla balin yapisina girmektedir (Anon,

2007d). Balin yapisinda bulunan Xantin/Xantin
oksidaz enzimi superoksit radikal olusumuna karsi
Onleyici etki gostermektedir (Mizahi ve Lensky,
1996; Anon, 2007d).

Apiterapi, “aricilik trlnlerinin bir ya da birden fazla
hastaligin 6nlenmesi ya da iyilestiriimesi amaciyla
kullaniimasi” seklinde tanimlanabilir. Her gegen
gun sonuglanan arastirmalar toplumlarin dikkatini
bu konu Uzerine ¢ekmekte ve 6zellikle uzakdogu
Ulkelerinde baglayan ve dinyada hizla gelisen ari
ardnleri ile tedavi yontemleri hizla
yayginlasmaktadir. Hatta, basta Japonya, Dogu
Asya JUlkeleri, Amerika, Kanada gibi Ulkelerde
apiterapi merkezleri kurulmustur (Anon, 2007h).

Yara ve
yaniklari  tedavi edici 6zelliginin  kaynagi,
antimikrobiyal, nemlendirici, sivi uzaklastirici, ve
oksijen bariyeri saglama o6zellikleridir, ciddi deri
yaniklarinin iyilestiriimesinde  kullaniimaktadir.
Modern kremler ve antibiyotikler bu tip yaralarin
tedavisine yardimci olmaktadir ancak bu tir
drtinlerin dokunun dlmesi, kabuk olusturma ve yara
izi birakma gibi dezavantajlari bulunmaktadir
(Mizahi ve Lensky, 1996). Balin iyilestirici
6zelliginin, ‘GUmus sulfadiazin’ ile kiyaslandigi bir
calismada yaralarda daha etkin bir sterilite, daha
hizli ve etkin bir iyilesme saglandidi belirlenmistir.

Bal, gastrik ulser tedavisinde kullaniimaktadir.
Gastrik Ulsere neden olan Helicobacter pylorinin



inhibe edilmesini sagladigi gézlenmistir (Sahinler,
2000). Bal antibakteriyel 6zellidi ile adiz, bodaz ve
brons enfeksiyonlarina karsi kullaniimaktadir.
Klinik  arastirmalarda ise gbézde katarakt
hastaligina, konjonktivit (alerjik g6z hastalgi) ve
cesitli kornea rahatsizliklarina karsi, direkt gézin
icine uygulanarak kullanildid1 bildirilmektedir.
Bobrek fonksiyonlarini dizenleyici, uykusuzlugu
giderici, ates dusurucu etkileri bulunmakta, kalp,
dolagim sistemi hastaliklari, karaciger
rahatsizliklarina karsi kullaniimaktadir. Nekahet
durumundaki hastalara % 20-40 balli su solisyonu
enjekte edildikten sonra genel durumun iyilestigi
bildiriimektedir. Sigir ve kegilerde, sagmal
hayvanlarda gorilen mastitise (meme iltihabi) karsi
balin kullaniimasiyla basarili sonuglar
alinmaktadir. Son yillarda ise travmatolojik
hastaliklarin tedavisinde de balin kullanildigi
bildiriimektedir (Sahinler, 2000).

Polen  ¢igekli  bitkilerde, ciceklerin  erkek
organlarinin (stamen) st kisminda bulunan
anterlerin igindeki polen kesecikleri icerisinde yer
alan erkek hicre tasiyan burusuk, dikenli, yagl ve
yapiskan yapida bal arisi tarafindan toplanan
kurutulmus cicek tozlaridir (Sahinler, 2000).

Polen, besleyici dederi ylksek bir gidadir, bal gibi
polen de kithk zamanlarinda kullanilmak Uzere
arilar tarafindan depolanmaktadir. Polen arilarin
blaylyup geligsmelerini tamamlamalari icin ve salgi
bezlerinin gelismesi icin gerekli olan baglica
protein kaynagidir. Polen olmadidi takdirde
koloninin yavru yetistirip hayatini devam ettirmesi
mumkuan degildir (Sahinler, 2000).

Polen, polen tuzaklar kullanilarak toplanmaktadir.
Kovan girisine degisik sekillerde monte edilebilen
tuzaklardan gegen arinin tasidigi polen tuzak

haznesinde birikir. Haznede biriken polen, 1-2 gin
araliklarla bosaltilip 42°C* yi gegmeyen sicaklikta
kurutma dolaplarinda kurutulup su orani %7-8'e
disuralir. Daha sonra eleklerden gegirilip
temizlenen polen hava almayacak sekilde
ambalajlanip 6 ayliga kadar olan depolama igin
oda sicakliginda, daha uzun sureli depolamalar
icin  soguk ortamda saklanir. Uzun sdreli
saklanacak kurutulmus ve temizlenmis polen CO,
gazi ile fimige edilebilir (Anon, 2007a)

Cizelge 3. Polenin Kimyasal Bilesimi (Sahinler, 2000)

Bilesen Oran Bilesen Oran
Enerji 2.46 kcal/lg  Nikel 4.5 ppm
Protein %23.7 Tiamin 9.4 ppm
Karbonhidrat %27 Niasin 157 ppm
Lipit %4.8 Riboflavin 18.6 ppm
Fosfor %0.53 Pridoksin 9 ppm
Potasyum %0.58 Pantotenat 28 ppm
Sodyum %0.044 Folik asit 5.2 ppm
Kalsiyum %0.225 Biotin 0.32 ppm
Magnezyum %0.148 Vitamin C 350 ppm
Cinko 87 ppm Karoten 95 ppm
Bakir 14 ppm Vitamin E 14 ppm
Demir 140 ppm

Mukemmel bir gida kaynadr olmasina ragmen,
polenin birincil gida kaynagi olarak
degerlendiriimesi dogru degildir ¢lnkld asir
tiketilmesi ile birlikte saglik agisindan olumsuz
etkilere neden olabilmektedir (Polen Alerjisi).
Bununla birlikte, polen insan saghgdini destekleyici
ve insanlarin kendilerini zinde hissetmelerini
saglayici bir gida maddesi olarak
degerlendirilebilir. Polen ve polen drdnlerinin
insanlar igin yararli uygulamalarinin  oldugu
belirtilmistir. Bazi iyi huylu prostatitis vakalarinin
tedavisinde kullaniimaktadir (Mizahi ve Lensky,
1996). Polen besin degeri bakimindan, diger
tarimsal Urdnlerle karsilastirilmis ve domates,
kabak, fasulye, elma, ekmek ve ete gore daha
fazla oranda protein, Fe, tiamin, riboflavin, niasin
icerdigi bildirilmistir (Sahinler, 2000). Zengin besin
madde icerigine sahip olan polenin, buzadi ve
domuz gibi bazi ¢iftlik hayvanlarinin rasyonlarina
katiimasiyla canl agirliklarinin arttigi belirtilmigtir.
Polen alerjisi, istahsizlik, bas agrisi, bulanti,
kusma, karin agrisi, ishal, kasintt  gibi
reaksiyonlarla kendini gosterir ve bazen anafilaktik
sok da gorulebilir. Polen, polen alerijisi olan kisilerin
tedavisinde blylk bir kaynak olarak
kullaniimaktadir. Polenin insan ve hayvanlari X
Isinlarinin zararl etkilerinden koruduguna dair bazi
bilimsel c¢alismalar da bulunmaktadir. Fareler
Uzerinde yapilan bir galismada polenin, karaciger
hastaliklarina karsi iyilestirici bir etkiye sahip
oldugu bildirilmigtir. Fareler Uzerinde yapilan bir
bagska c¢alismada polenle beslenmenin gebelik
doneminde vucut agirhdinda artis sagladigi,



toplam protein ve albiminde yikselmenin oldugu
ve polenle beslenmeyenlere gore fetiste o6lim
oraninin daha distk oldugu belirlenmistir
(Sahinler, 2000).

arilarin  bitkilerin ~ filiz ve

Propolis
tomurcuklarindan topladigi, reginemsi maddeleri
ve bitki salgilarini, baslarinda bulunan guddeler

iSGi

tarafindan salgilanan enzimlerle biyokimyasal
degisiklige ugratarak olusturduklari kirli saridan
koyu kahverengine kadar dedisen renkte ve oda
sicakliginda yari kati halde olan bir maddedir
(Sahinler, 2000).

Propolis, kovan (zerinde ve iginde kullaniimak
Uzere arilar tarafindan toplanan bitki recinesidir.
Propolis, ari yuvasinin deliklerinin kapatiimasini
saglayan sizdirmaz 6zellikte bir materyaldir (Mizahi
ve Lensky, 1996). Arilar propolisi; kavak, mese,
kayin, okaliptls, akasya ve kozalakl adaglar bagta
olmak Uzere degisik aga¢ ve calilardan toplarlar.
Arinin arka bacaginda tasidigi propolis kovanda
ancak diger arilarin yardimiyla bosaltilip gerekli
yerlerde kullanilir (Anon, 2007a).

Arilar propolisi kovanda dip tahtasi, cergeve
kenarlari ve giris deligi arkasinda biriktirirler.
Buralarda biriktirilen propolis kazinarak toplanabilir.
Bu sekilde elde edilen kazima propolis temiz
olmayabilir ve degisik kalintilar igerebilir. Bu
nedenle propolisin teknik olarak toplanmasinda,
cergevelerin Ustline yerlestirilen ana ar1 1zgarasina
benzer plastik plakalar veya kovanin 6n ve arka
gOvde tahtalarinda agcilacak araliklar kullanilir.
Propolisin toplama plakasinda biriktiriimesinden
sonra plaka bir middet soguk ortamda
tutuldugunda propolis el yardimiyla kolaylikla
plakadan hasat edilir ve ambalajlanir. Hasat edilen
ham propolisten laboratuvarda "Yumusak Propolis
Ekstrakti" Gretilir (Anon, 2007a).

Propolisten ylzlerce kimyasal komponent
tanimlanmigtir. Propolisin kimyasal yapisi bitkisel
orjine  bagh olarak farklilk gdstermektedir.
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Propoliste baslica bulunan kimyasal siniflar;
flavanoidler, fenolik maddeler, cesitli aromatik
bilesenlerdir. Bu bilesenler suda ve hidrokarbon
yapisindaki c¢ozgenlerde az ¢dzlinen, genellikle
alkolde ¢b6zinen maddelerdir. Propolis ayni
zamanda bazi ugucu vyaglar, terpenler, ve
balmumu icermekte olup, bu maddelerin, propolisin
kimyasal 6zelliklerine ve etkilerine olan katkilarinin
Onemsenecek dizeyde olmadigi distnilmektedir
(Mizahi ve Lensky, 1996).

Cizelge 4. Propolisin Kimyasal Bilesimi (Sahinler, 2000)

' Kimyasal madde %
Recine 50
Mumsu bitkiler 30
Esansiyel yaglar 10
Polen 5
Organik maddeler & mineraller 5

Propolisten elde edilen kafeik asit fenetil esterleri
(CAPE), antioksidan, antienflematuar (iltihap ve
kanseri Onleyici Ozelliklere sahiptir. Balin ve
propolisin yapisinda bulunan kafeik asidin kolon
kanserini onledigi yoninde arastirmalar
bulunmaktadir. Kansere neden olan kimyasallara
maruz  birakilan  siganlar lzerinde yapilan
arastirma sonucunda, kafeik asidin Prekansertz
dokunun olusumunu engelledigi belirtiimektedir
(Anon, 2007c). Propolis, lokal anestetik olarak etki
etmekte, gastrik Ulser tedavisinde, kilcal
damarlarin giglenmesinde kullaniimaktadir (Mizahi
ve Lensky, 1996). Propolisin insan tiberkiloz
basilini de kapsayan gram pozitif bacilluslara karsi
antibakteriyel etkiye sahip oldugu bildirilmigtir
(Sahinler, 2000). Propolis spreylerinin solunum
yoluyla alindiginda romatizmaya ve astima iyi
geldigi, gut hastaliginin tedavisinde ve sinirleri
yatistirmada kullanildidi bildiriimektedir. Propolisin
antidiyabetik aktivitesi bulunmakta, ayrica kapilleri
guglendirmekte, doku yenilenmesini saglamakta,
habis tumor hicrelerinin gelisimini
engellemektedir. Propolis  doku  yenileyici,
bakterisid ve fungisid 6zelligi ile kozmetikte cesitli
kremlerin yapiminda kullaniimaktadir. Propolisin
anestezik etkisinin de bulundugu, bu etkinin
propolisin icinde bulunan esansiyel yaglardan
kaynaklandigi bildiriimektedir (Sahinler, 2000).

Ari sutd 5 ila 15 gunlik isci arilarin alt g¢ene
(mandibular) ve bogaz (hypopharyngeal) bezlerinin
salgilarindan birisi olup ana ari gézlerine asilanan,
kralice ari ve larvalarin beslenmesine yarayan,
ancak ana ari gozlerine asilama yapildiktan sonra
36-48 saat zarfinda toplanan pelte kivaminda,
kemik renginde, kendine has bir kokuya ve yakici
bir tada sahip gidadir (Sahinler, 2000).



Cizelge 5. Ari Situnin Bilesimi (Sahinler, 2000)

Bilesen Oran Bilesen Oran |
Kuru Madde (%) 31.57 Metiyonin( mg/100 g) 403

Protein (%) 14.01 Isoldsin ( mg/100 g) 312

Asitlik (ml/100 g) 33.18 Losin (mg/100 g) 962

Aspartik asit (mg/100 g) 3851 Tirosin (mg/100 g) 828
Treonin(mg/100 g) 807 Fenilalanin (mg/100 g) 905
Serin(mg/100 g) 980 Histidin (mg/100 g) 589

Glutamik asit(mg/100 g) 3851 Lisin mg/100 g) 643
Glisin(mg/100 g) 421 Amonyak (mg/100 g) 139
Valin(mg/100 g) 573

Ari sitl; protein, seker ve lipidlerden olusan
su bazli bir emulsiyondur. Ari sttinde bulunan

proteinlerin, larvanin  veya kralice arinin
beslenmesinde kullanilan  sindirilmis  protein
kaynag!l oldugu dusindimektedir. Ari sutinde

bulunan lipidler 14 ile 20 karbon zincirli kisa yag
asitlerinden veya diasitlerden  olugsmaktadir.
Molekuliin her iki ucu da aktif olmakta, diger yag
asitlerine kiyasla suda daha fazla c¢ozinmekte,
antimikrobiyal ajan olarak kullaniimaktadir. Ari
sutindeki yag asitlerinin baslica fonksiyonlari
antimikrobiyal aktiviteleridir (Mizahi ve Lensky,
1996).

Ari sutd gugld bir antibakteriyel etki gosteren
kremsi bir emdlsiyon olmasi nedeniyle ilgi c¢ekici
Ozellik tasimaktadir. Ari sutinin bu dzelligi
kozmetik ve cilt bakimi Grtinlerinde ari sutiinu ideal
bir komponent haline getirmektedir. Ari sitl
oldukga besleyici bir materyaldir. Ancak, son
zamanlarda, ari sutu tiketen bazi insanlarda ciddi
reaksiyonlar gostermis olup, o6lim vakalari ile
karsilasilmistir. Dinglik, zindelik sagladigi, hicre
yenilemesine  katkida  bulundugu dusincesi
nedeniyle, insanlar tarafindan yaygin olarak
tiketilen arn sitinin gok distk miktarlarda, ptrein,
neopterin,biopterin, ksantopterin gibi biyolojik aktif
maddeler ile hormonlar igerdigi bildirilmigstir
(Sahinler, 2000).

Ari sutd brong astimi, damar sertligi, mide ve
bagirsak hastaliklari, romatizma gibi
rahatsizliklarin tedavisinde kullaniimaktadir.
Yuksek tansiyonu onleyici, bobrek ve idrar yolu
rahatsizliklarini dizenleyici Ozellikleri vardir. Ari
sutl  zihinsel ve bedensel yorgunluklarin
giderilmesine karsi ve ciltteki kirisiklik ve sivilcelere
karsi da etkili bir sekilde kullaniimaktadir. Ari
sutlinin kandaki kolesterol, toplam lipit, fosfolipit,
trigliserid, B-lipoprotein seviyelerini dugsirmekte,
tansiyon dusurict ve damar genigletici aktivitesi
bulunmakta, insulin benzeri peptidleri icermesi
nedeniyle hipoglisemik (kan sekerini dugurtcu) ve
immunolojik etkisi bulunmaktadir (Sahinler, 2000).

Balmumu, 2-3 haftalik geng isci arilarin son 4
c¢ift karin halkalarindaki mum salgi bezlerince

salgilanan, karin halkalari arasindan g¢ikarken hava
ile temasi sonucu katilasarak pulcuk haline gegen,
salgilandigi anda beyaz renkte olan ve daha sonra
koyulasan bir ar Grinadir. Balmumu suda
erimedigi halde eter ve kloroformda erir. Balda
bulunan karbonhidratlardan sentezlenir. Arilarin 1
kg balmumu dretebilmeleri icin 6-10 kg bal
yemeleri gereklidir (Anon, 2007a).

Cizelge 6.Bal Mumunun Kimyasal Bilesimi (Sahinler, 2000)
| KimyasalMadde ~ DOran(%) |

Monoesterler 35

Diesterler 14

Triesterler 3

Hidroksiester ve Poliester 12

Asit ester ve Poliester 3

Uzun Zincirli Hidrokarbonlar 14

Uzun Zincirli Yag Asitleri 12

Balmumundan 6rilen petek goézleri, hem besin
deposu hem de ana arinin yumurtalarini biraktig
bir yavrulama alanidir. Ginimuzde peteklerin bali
stzuldikten sonra geriye kalan o6rilmis petek
mumlari eritilip yabanci maddelerden ayrilarak

tekrar aricilikta kullaniimaktadir. Bal mumu,
marangozculukta agactan yapiimis esyalarin
parlatiimasinda, Kiacik  heykel ve  biblo

endustrisinde, madeni kap ve sise kapaklarinin

yapiminda, Mum Uretiminde, parfimeri
endustrisinde, kozmetikte dudak boyasi
yapiminda, Bunlarin yaninda insan saghgi
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acgisindan g¢esitli merhem tart ilaglarin, yiz

kremlerinin yapiminda, discilik alaninda da bal
bildiriimektedir

mumunun kullanildidi
2000).

(Sahinler,

Ari zehiri arlar tarafindan zarar verici diger
canlilara karsi korunmak amaciyla uretilmektedir.
Aci hissi uyandirarak zarar vermekte veya diger
farmakolojik etkilere neden olmaktadir. Ari zehiri
suda ¢Ozlnebilen, yagda ¢dézinmeyen ve nemli
dokulara uygulandiginda aktif hale gelebilen bir
maddedir. Ari zehirinde bulunan baglica aci verici
ve oldirici komponent melittin’dir ve ari zehirinin
apiterapide uygulanmasinda bu maddenin etkisi
oldugu disinulmektedir (Mizahi ve Lensky, 1996).

Cizelge 7. Ari zehirinin bilesimi (Sahinler, 2000)

Oran Kimyasal

Madde

Kimyasal Madde

Melittin 30-50 Hyaluronidaz 2
Fosfolipaz A 10-20 MCD peptidi 2
Apamin 3 Histamin <1
Art  zehiri, c¢gesitli  otoimmin  hastaliklarinin
tedavisinde, ari sokmasina karsi alerjisi olan

insanlarin  immuUnoterapilerinde  kullaniimaktadir.
Romatizma ile ilgili hastaliklarda, gut hastaliginda,
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doku sertlesmesi gibi rahatsizliklarin apiterapisinde
kismi basari saglamakla birlikte, skleroderma, ve
astim gibi c¢esitli immin sistemi bozukluklarinin
tedavisinde kullaniimaktadir. Ari zehiri, immuin
sistemini sok ederek dengesizlikleri duzeltebilir,
aclya neden olarak sinir sistemini uyarabilir ve bu
durum immun sistemi Gzerinde etki gosterebilir. Ari
zehirinde bulunan kimyasal maddelerin
gerceklestirdigi aktiviteler su sekildedir:

e Anti-enflamatuar etki-apamin;

e Immin sistem soku- phospholipaz A2,
hyaluronidaz;

e Aci-melittin;

e  Sinir sisteminin uyariimasi- melittin, apamin

Genel olarak ari zehiri immun sistemini ve
immuan sistemi bozukluklarini etkileyici kimyasal
Ozelliklere sahiptir ve apiterapinin ¢gogu durumda
ise yaramakta oldugu gézlenmistir.

Bal, polen, propolis, ari sutl gibi fonksiyonel
gidalarin GUretimini saglayan arilar, ne yazik ki her
gegen gln sayica azalmakta, Ulkemiz ve dinya
capindaki aricihk faaliyetleri olumsuz yodnde
etkilenmektedir. Sadece bu degerli gidalar
Uretmekle kalmayip ayni zamanda bitkilerin
tozlasmasina buyuk katki saglayan arilarin Grinleri
Uzerine yapilan arastirmalar devam etmektedir
ancak, kiresel isinmanin olumsuz etkileri g6z
onltnde bulundurularak gereken énlemler alinmali
ve aricilik drtnlerinin saglik Gzerine etkileri ile ilgili
arastirmalara devam edilmelidir.

Anon, 2007a, http: www. aricilik. gen. tr / anasayfa . html (10
.09 .2007)

Anon, 2007b, http:// www. goldenblossomhoney.
amazingfacts . html 10.09.2007)

Anon, 2007c, http: //www. anticancer. net/nutrition /#honey
(17.09.2007)

Anon, 2007d, http:/ /en. wikipedia. org/ wiki/ Pinocembrin
(17.09.2007)

Anon, 2007e, http:// www.kirkkovan. com.tr/ Moduller/ Gallery /
Goster . asp?id=78 (17.09.2007)

Anon, 2007f, http://www. tarim.gov.tr /arayuz/10/ icerik.asp?efl
= aricilik /aricilikgiris .htm& curdir= \hizmetler \yayinlar
\ekitap\ aricilik& fl=aricilik 4.htm# A%20Bal %20Arinin %20
Taksonomisi (17.09.2007)

Anon,2007g, http:// www. kesaptarim. gov.tr
mysections/ print. php?lid=56 (17.09.2007)
Anon, 2007h, http: //aricilik. gov.tr/ sayfa /apiterapi/ apiterapi.

htm (17.09.2007)

Anon, 20071, http://www.uludagaricilik.org.tr/dergi/2004/2004-3 /
dergi. 2004.3.3.pdf (10.09.2007)
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Molekiter Biyoloji Laboratuvarimizda gida,
gida katki maddeleri, yem ve yem Katki
maddelerinde GDO Tarama Analizi (35S
promotdrtd, FMV promotérive NOS terminatdri)
yapilmaktadir. Bu parametrelerden herhangi birinin
tespit edilmesi durumunda GDO Tarama Analizi
sonucu “Tespit Edildi” seklinde
raporlandiriimaktadir.  Yem ve yem Kkatki
maddelerinde GDO Tarama analizi sonucunun
“Tespit Edildi” seklinde ¢ikmasi durumunda GDO
Miktar Analizlerine gecilmektedir.

05.06.2013 tarihinde Gida ve Kontrol Genel
Madurligimazin talimati ile GDO Miktar Analizleri
baglamistir. Su an 3 tane soya, 10 tane misir, 1
tane seker pancari, 4 tane kanola, 3 tane pamuk
ve 1 tane patates olmak Uzere toplam 22 gen
bolgesinde baslayan GDO Miktar Analizleri CRL
yontemleri (Community Reference Laboratory) ile
yapilmaktadir.

GDO Miktaranalizinin ilk
basamagindaTaksonspesifikanalizlerinyapiimasige
rekmektedir.Yani, yeminigeriginde soya, misir,
sekerpancari, pamuk, kanola ve patates gibi Griin
gruplarindan hangilerinin oldugu belirlenmektedir.

Takson spesifik analizinin sonucunda tespit
edilen drin grubuna ve GDO Tarama Analizinde
tespit edilen promoter ve terminatérlere gére Tip
Belirleme Analizleriyapiimaktadir. Tip Belirleme
Analizlerinin sonucunda amplifikasyonun
goruldigu gen bdlgelerinde miktar analizlerine
gecilmektedir.

Her gen icin ayri ayri yapilan GDO Miktar
Analizi sonucunda elde edilen %GDO degeri
13.08.2010 tarih ve 27671 sayili yonetmelik
kapsaminda genin onayli ya da onaysiz olmasi
durumunda ayri ayri degerlendiriimektedir.

Onay; GDO veya Urunlerine iliskin yapilan bir
basvuru hakkinda bilimsel esaslara gére yapilan
risk degerlendirmesi ve sosyo-ekonomik
degerlendirme ile gerekli héllerde yapilacak etik
degerlendirme sonuglarina gdre Kurul tarafindan
verilen olumlu karari ifade etmektedir.

Yonetmelikte esik dederi onayli genler igin
%0,9 olarak belirlenmistir. Herhangi bir onayli gen
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bdlgesinin  %0,9'un  Uzerinde tespit edilmesi
durumunda o gen bdlgesinin Urdnin etiketinde
belirtimesi  gerekmektedir. Analiz  raporunda;
“GKGM'niin 03.03.2011 tarih ve 924 sayil olur ve
13.08.2010 tarih ve 27671 sayili yonetmelik
geregince yem numunesi ETIKETLENMELIDIR”
seklinde ifade edilmektedir.

Onayh genin %0,9’'un altinda tespit edilmesi
durumunda etikette herhangi bir ifadeye yer
verilmesine gerek yoktur.

Onaysiz gen bdlgelerinde esik degeri %0,1°dir.
Bu esik degerin Uzerinde GDOya izin
verilmemektedir. Herhangi bir onaysiz gen
bdlgesinin %0,1’in Uzerinde bulunmasi
durumunda, numune “uygun degil” olarak
degerlendirilmektedir. 13.08.2010 tarih ve 27671
sayili Genetik Yapisi Degistirilmis Organizmalar ve
Uriinlerine Dair Yoénetmeligin  19. Maddesinde

yemlerin  etiketlenmesi  acgiklanmaktadir.  Bu
yonetmelige gore;

Yemlerin, esik degerin Uzerinde; GDO
icermesi veya GDO’lardan olugsmasli veya

onaylanmis GDO’lardan elde edilmis olmasi
halinde, 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki
Sagligl, Gida ve Yem Kanununda yer alan etiket
gerekliliklerine ilave olarak; her bir yem asagidaki
sekilde etiketlenir.

a) GDO igeren veya GDO’lardan olusan yemin
6zel adinin yaninda parantez icinde “genetik
yapisi degistiriimis ......... ” ibaresi bulunur. Bu
ibare yem bilesen listesi altinda dip not olarak
da yer alabilir. Bu durumda yazi karakter
blydkligu listede belirtilen Griinlerin karakter
blylkliginden az olamaz.

b) GDO’dan elde edilen yemin adinin yaninda
parantez icinde “genetik yapisi degistiriimis
......... den elde edilmistir’ ibaresi yer alir. Bu
ibare yem bilesen listesi altinda dip not olarak
da yer alabilir. Bu durumda yazi karakter
biydkligu listede belirtilen drtnlerin karakter
baydkligunden az olamaz.

c) Bu Yonetmelik kapsamindaki dokme yemlerin
beraberinde, etiket bilgilerini iceren belge
bulundurulur.



¢) Bu Yonetmelik kapsamindaki  yemlerin
GDO’suz esdegerinden farkli olmasi halinde
bilesimi, besleme 0zellikleri, kullanim amaci,
belirli hayvan tiru ya da kategorisi igin yapilan
saglik ile ilgili uyarilar etiket Gzerinde
bulundurulur.

d) Bu Yonetmelik kapsamindaki  yemlerin
GDO’suz egdegeri yoksa, o yemin yapisi ve
karakteristikleri ile ilgili bilgiler etiket Uzerinde
bulundurulur.

e) GDO’suz esdeger yemlerin etiketlerinde GDO
icermedigini, GDO’dan olusmadigini,
GDO’dan elde edilmedigini ifade eden
beyanlar yer alabilir.

Cizelge 1’de Laboratuvarimizda analizi
yapilan onayl ve onaysiz gen bdlgelerinin isimleri
yer almaktadir.

Laboratuvar Madurligimuzde analizi yapilan
22 gen bolgesinin 11 tanesi Onayl, 11 tanesi
Onaysiz gendir.

Onimizdeki aylarda; 5 tane onaysiz gen
bdlgesi icin daha validasyon calismalarinin
yapilmasi planlanmaktadir.

o

..‘? .
et

Cizelge1. Laboratuvarimizda Analizi Yapilan Onayli ve Onaysiz
Gen Bolgeleri.

Uriin Grubu ~ Gen Bolgesinin Gen Bodlgesinin
~Adi Onay Durumu
MON 40-3-2 ONAYLI
Soya MON 89788 ONAVYLI
A 2704-12 ONAYLI
MON 810 ONAVYLI
MON 89034 ONAYLI
MON 88017 ONAYLI
NK 603 ONAYLI
Misir Bt11 ONAYLI
GA 21 ONAYLI
DAS 59122 ONAYLI
TC1507 ONAVYLI
MON 863 Onaysiz
MIR 604 Onaysiz
Seker Pancari H7-1 Onaysiz
MON 531 Onaysiz
Pamuk MON 1445 Onaysiz
MON15985 Onaysiz
RT73 Onaysiz
Rf3 Onaysiz
Kanola T45 Onaysiz
Ms8 Onaysiz
Patates EH92-527-1 Onaysiz




3 Ziraat Muhendisi,
1 Gida Mihendisi
1 Tekniker,

goérev yapmaktadir.

1 adet Gaz
Kromatografisi- Head
Space (GC-HS),

1 adet
FourierTransform
Infrared Spectroscopy
(FT-IR),

cihazlari
Ibulunmaktadir.

AMBALAJ ANALIZLERI LABORATUVARI

Ambalajin en énemli gbrevlerinden biri
Ureticiden musteriye kadar uzanan
yolda gidalarimiza sagladigi ¢ok yonli
korumadir. Uriiniin 1s1k, nem, 1s1, hava
ve darbe gibi dis etkenlerden olumsuz
yénden etkilenmesini ve bozulmasini
Onler.

Laboratuvarimiz, gida ambalajlarinin

TGK’ne uygunlugunu saptamak ve eKagit ambalajlarda
saglikh ambalaj materyallerinin Gretimi Pb, As, Klortr, PCB’s, TiO,
ve kullanimi konusunda yonlendirici
olabilmek amaciyla 2001 yilinda
kurulmustur.

ePlastik malzemelerde
Polimer yapi tayini

o Alkollu ickilerde
Etil ve metil alkol ile Toplam
ucucu madde miktari

eYaglarda
Total hekzan ve ekstraksyon
¢ozlculeri analizleri




KATKI ANALIZLERI LABORATUVARI

Gidalarda;

Koruyuculardan; potasyum sorbat, sodyum benzoat, sorbik asit, benzoik asit,
nitrit, nitrat, kikart dioksit, sodyum metabistilfit,

Tatlandiricilardan; Aseslilfam-K, Aspartam ve Sakkarin,

Renklendiricilerden; AlluraRed (E 129), Amarant (E 123), Auramin, Brilland
Black (E 151), Brilland Blue (E 133), Carmosine (E 122), Erythrosine (E 127),
Green-S (E 142), IndigoCarmin-Indigotine (E 132), Patent Blue (131), Ponceu
4RC (E 124), Quinolinneyellow (E 104), Sunsetyellow (E 110), Tartrazin (E
102),

Gidatakviyelerinde; Vitamin A, B1, Cve E

Yem Premikslerinde ve Yemlerde:Nitrit, Nitrat, Vitamin A, B1, C ve E,
analizleri

- Enerji icecekleri, kola, ¢oziinir kahve, Turk kahvesi ve gayda kafein,
- Sivi yaglarda antioksidan BHA, BHT,

- Tuzda potasyum iyodiir, potasyum iyodat,

- Sat drtnlerinde Natamisin,

- Zayiflama Urdnleri ve bitki caylarinda SibutraminHidroklorid,

- Sat ve sut drdnleri, sut katkilh Grunler, baklagil ve hububat unlarinda
Melamin,

- Kuru incirde Hidrojenperoksit,
- Gida ve yemlerde Betakaroten,

- Kizarmig patates, ekmek ve unlu mamillerde Akrilamid analizleri
yapilmaktadir.

- Gidalarda bulunmamasi gereken ancak taklit tagsis amach gidalara ilave
edilen katkilardan kirmizi toz-pul biberde, baharat, salgca ve soslarinda
Sudan boyalar (Sudan |, I, Ill, IV, Red 7B, Black B, Orange G), unda
benzoil peroksit analizleri yapiimaktadir

2 Ziraat Muhendisi,
1 Gida Muhendisi
2 Kimyager

goérev yapmaktadir.

1 adet Otomatik
Distilasyon cihazi,

4 adet HPLC,

1 adet Spektrofotometre
bulunmaktadir.



Genetigi degistiriimis tohumlarin 1996 yilinda
ilk olarak genis dlgekte kullanilmasindan bu yana,
dinyada bu tohumlarin ekiminin yapildidi alanlar
ve bu tohumlardan elde edilen gida ve yemlerin
tiketimi sirekli artmaktadir. Genetik galismalarin
ve bu calismalardan elde edilen GDO’lu Urinlerin
cevre ve insan saghgi Uzerinde olusabilecek olasi
olumsuz etkilerini kontrol altina almak igin yogun
guvenlik onlemleri alinmaktadir. Birlesmis Milletler
Biyolojik Cesitlilik Sbézlesmesi, sanayilesme ve
sehirlesme gibi sureclerin  biyolojik  cesitlilik
Uzerindeki artan etkilerini kontrol edebilmek igin
olusturulmustur. Turkiye bu soézlesmeyi 1992'de
imzalamis ve 29 Agustos 1996 tarih ve 4177 sayili
kanun ile onaylamigtir. Sézlesme Ulkemizde, 14

Mayis 1997  yilinda  yurdrlide  girmistir.
Sozlesmeye, GDO’larin  Biyogesitlilik  (izerine
etkilerini kontrol etmek amaciyla, Cartagena

Biyoguvenlik Protokoli 2003 yilinda eklenmis ve
ayni yil protokoli kabul eden ulkelerde yurarliage
girmistir. Protokolln Ulkemizdeki yurarlalik tarihi
ise 24 Ocak 2004’tur. Protokolin temel konusu ve
amacl  biyolojik  gesitliligin  korunmasi  ve
surdirdlebilir  kullanimidir.  “Biyolojik  ¢esitliligin
korunmasi ve sirdurllebilir  kullanimi  (zerinde
olumsuz etkilere sahip olabilecek olan tim genetigi
degistiriimis canli  organizmalarin sinir  o6tesi
hareketi, transit gecisi, muamelesi ve kullaniimasi”
protokoliin kapsamini olusturmaktadir.

Turkiyede AB’ye uyum calismalari
cercevesinde GDO’larin yonetimine iligkin mevzuat
ve uygulama calismalari hiz kazanmistir. Kanun
hazirlama c¢alismalari  2002-2005  vyillarinda
yuratulen, UNEP/GEF (Ulusal Biyoglvenlik
Cergevelerinin  Gelistiriimesi Projesi kapsaminda
United Nations Environment Programme/The
Global Environment Facility) hibe destedi alinarak
yapilmistir ve asagida icerdigi unsurlari listelenmis
olan Ulusal Biyoguvenlik Cergevesi belirlenmistir.

*  Yasal sistem,
e  Yonetim sistemi,
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e Kurumsal mekanizma,
* Risk degerlendirme ve yonetimini de iceren
karar verme sistemi,

« GDO’larin izlenmesi, belirlenmesi ve
tanimlanmasini igeren kontrol sistemi

*  Halkin katilimi ve bilgilendiriimesi
mekanizmasi

Genetigi
konusunda 27 kigilik bir komisyonun 6 ayhk

Degistirilmis Organizmalar
calismasi ile; AB Miktesebat, Cartagena
Biyoguvenlik Protokoll ve Ulkemizin durumu ve
ihtiyaclari dikkate alinarak hazirlanmigtir. 27 kisilik
komisyon kamu kurum ve kuruluslari, Gniversiteler,
sivil toplum kuruluglari, meslek 6rgatlerinin de dahil
oldugu, 55 degisik kurum ve kurulugtan toplanti,
calistay ve surveylere katilan 99 uzman arasindan
belirlenmistir.

GDO'’larla ilgili 5977 sayilli Biyogulvenlik
Kanunu 18 Mart 2010’da kabul edilip, 26 Mart
2010 tarihinde Resmi Gazetede vyayinlanarak
yarirlige girmistir. Bu kanun kapsaminda
Turkiye’ye Genetigi Degistiriimis Tohumlarin girigi
yasaklanmis ve ithalatta AB kriterleri esas
alinmistir. 13 Adustos 2010 tarihinde, BiyogUvenlik



Kurulu ve Komitelerin Calisma Usul ve Esaslarina
ve Genetik Yapisi Degistiriimis Organizmalar ve
Uriinlerine Dair iki yonetmelik yayinlanmistir. 26
Eylul 2010’da Biyoguvenlik Kanunu iki yonetmeligi
ile yararlige girmis ve kurul ilk toplantisini 27 Eylul
2010’da yapmistir.

Modern
biyoteknoloji kullanilarak elde edilen genetik yapisi
degistiriimis organizmalar (GDO) ve Urunleri ile ilgili

faaliyetleri dizenlemek, denetlemek, izlemek,
biyoguvenlik sistemini kurmak, gelistirmek ve
uygulanmasi ile ilgili usul ve esaslarin

belirlenmesini saglamaktir.

GDO ve drlnleri ile ilgili;
arastirma, gelistirme, piyasaya sirme, izleme,
kullanma, ithalat, ihracat, nakil, tasima, saklama,
paketleme, etiketleme ve depolama vb. faaliyetlere
dair hikimleri kapsar.

GDO ve Urinlerine dair yasaklar kanunda Madde

5’te belirtilmistir.

a) GDO ve (Urinlerinin alinmaksizin
piyasaya surulmesi.

b) GDO ve Urinlerinin, Kurul kararlarina aykiri
olarak kullaniimasi veya kullandiriimasi.

c) Genetigi degistiriimis bitki ve hayvanlarin
aretimi.

¢) GDO ve urunlerinin Kurul tarafindan piyasaya
surme kapsaminda belirlenen amag¢ ve alan
disinda kullanimi.

d) GDO ve driunlerinin bebek mamalari ve bebek
formdlleri, devam mamalari ve devam
formdlleri ile bebek ve kiglk cocuk ek
besinlerinde kullaniimasi.

onay
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e) GDO larin {retimi ve ¢evreye serbest
birakilmasi yasaklanmistir.

f) Kanunda GDO’larin Arastirma ve Gelistirme
amagli kullanimi ve Deneysel ¢evreye serbest
birakilmasi izine bagh olarak serbest
birakilmistir. Basvuru ve karar verme slreci

AR-GE i¢in gecerli degildir.

Kanun ile éngorulen karar
alma sireci Biyoguvenlik Kuruluna birakiimistir.
Biyoguvenlik Kurulu'nun sekreteryasi Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanhgi tarafindan yapilmaktadir.

_ Biyoguvenlik Kurulu 9 Uyeden olusmaktadir.
Uyelerin  kurumlara gére dagiimlari asagida
listelenmistir.

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi
Cevre ve Orman Bakanligi

Saglik Bakanhigi

Sanayi ve Ticaret Bakanhgi

Dis Ticaret Mistesarlig

Universite

Meslek Orgiitleri

A aaapnN

Biyoguvenlik Kurulu goérevini badimsiz bir
sekilde yapmaktadir. Kurul kendisine yapilan her
bir basgvuru icin, risk degerlendirme ve sosyo-

ekonomik degerlendirme komitelerini olusturur.
Gerekli  gorildigld  durumlarda ilaveten diger
bilimsel komiteler de olusturulur. Biyoglvenlik

Kurulunun goérev ve yetkileri ilgili kanunun 11.
Maddesinde belirtilmigtir.

Kurulun gérev ve yetkileri sunlardir:

a) Uzmanlar listesini olusturmak.

b) Uzmanlar listesindeki kisilerden
bilimsel komiteleri olusturmak.

c) Her bir basvuru igin uzmanlar listesinden
bilimsel komitelerin Gyelerini segmek.

secilen

¢) Risk ve sosyo-ekonomik degerlendirme
raporlarini dikkate alarak Kurul kararlarini
olusturmak.

d) lizleme raporlarina dayanarak kararin kismen
veya tamamen iptali ile yasaklama, toplatma,
imha ve benzeri yaptirimlara iligkin kararlarini
Bakanliga sunmak.

e) Etik komite olusturmak.

Biyoguvenlik  Kurulunun  goéris  sordugu
uzmanlar listesi, Universiteler ve Turkiye Bilimsel
ve Teknolojik Arastirma Kurumu ile Kurul
tarafindan gerekli gorilen alanlarda g¢alisanlar
arasindan  secilir. Madde 12'de belirtilen
komitelerin gorev ve yetkileri sunlardir:

a Bu kanun kapsaminda yapilan basvurularda
risk de@erlendirmesi i¢in saglanan bilgilerin
bilimsel yeterliligini belirlemek.

b) Test, deney, deneme, analiz ve diger igslemleri
belirlemek, gerekli hallerde ek bilgi istemek.



c) Risk degerlendirme ve sosyo-ekonomik
degerlendirme raporlarini hazirlamak.

¢) Karar sonrasinda ortaya cikan veya elde
edilen her turli vyeni veri ve Dbilgiyi
degerlendirerek bilimsel géris olusturmak.

d) Bilimsel degerlendirmeler yapmak, Kurula bilgi
vermek ve rapor hazirlamak.

Biyoguvenlik kanunu ile GDO ve urinleri ile
ilgili olarak risk degerlendirme, risk yonetimi, gizli
bilgi, belgeleme, kagakgilik, bilimsel komiteler,
denetleme-izleme-kontrol, halkin bilgilendirilmesi,
sosyo-ekonomik degerlendirme, kaza ve acil
durum tedbirleri, biyoguvenlik kurulu, ithalat-ihracat
ve transit gegislerin kurallari belirlenmistir.

Ornegin GDO'lu irlinlerin ithalatinda bagvuru
yapabilmek icin Uretildigi Ulkede uretim, gevreye
serbest birakma gibi her turli izni almis olmasi
kosulu gerekmektedir. Bilimsel komiteler tarafindan
yapilacak risk degerlendirmesi, sosyo-ekonomik
degerlendirme ve kamu istisaresinin
gerceklestirilebilecegi bir sureg sonucu
Biyoguvenlik Kurulu izin ile ilgili kararini verecektir.
ithalatina  izin  verilen ~ GDO’lu  (riinlerin
izlenebilirliginin ~ saglanmasi  ve etiketlenmesi
Avrupa Birligi Ulkelerinde uygulanan gerekliliklere
gore yapilmaktadir. GDOQ’lu urlinlerin  Tarkiye
Uzerinden gegisi Biyoguvenlik Kurulu izni ile gerekli
kosullarin saglanmasi durumunda
gerceklesecektir.

sonucunda

Risk degerlendirme c¢alismalari
risk olusturmayacag! tespit edilen basvurularin
gecerlilik suresi 10 yildir. Biyoguvenlik kuruluna
yapilan bir bagvurunun degerlendirme siresi 90,
bakanhdin kurul kararini basvuru sahibine geri
bildirim slresi ise 15 gundur. Karar verme sistemi

asamalari ise, yine Biyoguvenlik  Kurulu
sekreteryasini yapan bakanhga yapilan
basvurunun, biyoguvenlik kuruluna bildiriimesi ve
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kurulun 270 gun icerisinde risk degerlendirme,
sosyo-ekonomik degerlendirme ve ihtiyaca gore
bilimsel komiteler ile yapilan ¢alismalar sonucunda
nihai degerlendirme raporu hazirlanarak kurul

karari olusturulur. 270 gunlik bu sirece halkin
katilimi da dahil edilir ve bu siire 21 gundiir.
Basvuru sahibi kurul kararina 60 glin igerisinde
itiraz edebilir ve kurul 60 gln igerisinde tekrar
degerlendirmesini yaparak kararini verir.

Biyoguvenlik Kurulu tarafindan bu gline kadar
gida amagh kullanimina onay verilen herhangi bir
gen bdlgesi bulunmamaktadir. Ancak yem amagli
kullanimina izin verilen gen bdlgeleri mevcuttur.
Yem amagl kullanilacak olan GDO’lu gen bdlgeleri
icin ise % 0,9 olan esik degeri Biyoguvenlik Kurulu
tarafindan 26.10.2010 tarihinde belirlenmis ve bu
esik degeri Uzerinde GDO’lu gen bdlgesi igeren
urtinlere etiketleme zorunlulugu getirilmistir. Yem
amagclh kullanim igin; 2011 yilindan itibaren 3 adet
soya ¢esidi, 8 adet misir gesidine onay verilmigstir.

Biyoguvenlik Kuruluna ait kurumsal bilgiler,
kurula dahil olan uzmanlara ait detayl bilgiler,
kurul kararlari ve ilgili mevzuatlar
http://www.tbbdm.gov.tir adresli sitede glncel
olarak yer almaktadir. Site araciliiyla ulusal ve
uluslararasi seviyede GDO ve Urlnleri ile ilgili bilgi
ve Dbelgelerin  aligveriginin  kolaylastiriimasi,
kamuoyunun konu hakkinda bilgilendiriimesi ve
karar surecine katiimi amaglanmaktadir.

Prof. Dr. Hakan Yardimci Biyoglivenlik Kanunu ve Biyogulvenlik
Kurulu Galigmalari adli sunusu, 28 Mart 2013.
Biyoguvenlik Kanunu 26.03.2010 tarihli Resmi
yayinlanan 5977 no’lu Biyogiivenlik Kanunu
Cartagena Biyoguvenlik Protokolii

Gazete
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Et tlir tayini ve genetigi
degistirilmis organizmalarin
tespiti icin Real Time PCR test
kitleri, Real Time PCR cihazlan
niikleik asit izolasyon robotlar
manuel ve otomatik niikleik asit

izolasyon kitleri. E.
<3
S

www.anatoliageneworks.com
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ENDUSTRIYEL MUTFAK HAVALANDIRMASI

X
HEPA FILTRE DEGISIMI VE VALIDASYON TESTLERI V.B ¢

- —T

Karacaoglan Mh. 6170 Sk. Tel : 0232 462 11 25 www.integralltd.com.tr
No:17/F lIsikkent / lzmir Fax:0232 462 1135 www.integralhavalandirma.com
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Iklimlendirme ekipmanlar

Entalpi Menfez
ENTALPI Alize lklimlendirme
Markasidir,

AIrTechnulugySyslams

IKLIMLENDIRME EKIPMANLARI IMALATI

URUNLERIMiZ 1. DAGITICI ~TOPLAYICI MENFEZ VE DIFUZORLER 8. HEPA BOX

2. DIS HAVA PANJURLARI VE BANYO MENFEZLERI 7. HEPA FILTRELER

3. LINEER MENFEZLER 8. LiF TUTUCU MENFEZLER

4. HAUA DAMPERLERI 9. CAV VE VAV CIHAZLARI

S. YANGIN VE DUMAN DAMPERLERI 10. YOKSEK PERFORMANSLI ENDUSTRIVEL

Sy DAVLUMBAZLAR
ALiZE-'“

Telomisndirme ok pmaniar

Karacaoglan Mh. 6170 Sk. | Tel ;02324621125 |
No:17/F Isikkent / Izmir Fax:0232 462 1135



Hala manuel titrasyon mu
yaplyorsunuz?

Otomatik bir titratér

kullanmaniz, analizlerinizi
gelistirmenizde size nasil yardima
olabilir?

Otomatik bir biiret ve daldirilmis bir
dispensing ucu hassasiyeti
arttracaktir. Damlalar arasinda artik
fark olmaz.

Son nokta sensdrleri yeniden Gretile-
bilirlik ve dogruluk dizeyini artarir.
Sonug olarak bunlar, yeniden
titrasyonu ve renkleri operatérin

yorumlamasi zorunlulugunu ortadan
kaldirir.

Sonuclar otomatik olarak
islendiginden artik hesaplama
hatalari olmaz.

Veri toplama yazilimi veya bir
yaziciyla, veri kaydi hatalari ortadan
kalkar.

Operatorin analizi baslathktan sonra
diger gorevlerle mesgul olabilmesine
olanak vererek zamandan kazandirir.
Analizinizi her defasinda ayni sekilde
calistirarak daha iyi dizeyde
tekrarlanabilirlik saglar.

METTLER TOLEDO EasyPlus™ Titratérleri

Easy pH - Mey sularing ite ve garapt sidite &lcOmib; su gibi maddelerde de p- lle m- dederlerinin &lgom0 dahil
otomatiklastriimis 1 ac olan har sa
Easy CI - i i rmayle g Olgdmi gin iMiyaciniz olan her sey

Easy Ox C i, C vitamini igerigi dfjelard aGlgimd dahil, otomatiklestiriimis redoks
titrasyonlar) :

Easy Pro ana titra tdrand birlestirir: Asit/baz. goktlrme ve redoks; bu cihaz gida, igecek ve kimyasal drinler

sekilde ku 1 1 ari belirler

Easy KFV I ordn ve diger numune tarlerinde 100 ppm'den %100%e kadar rutin volumetrik Karl Fischer titrasyonu igin

Ecs Laboratuvar Cihazlari, iZMIiR e C S la b
232 435 17 87 / www.ecslab.com.tr / info@ecslab.com.tr



Atatijrk Bahce Kiltirleri Merkez Arastirma
Enstitisi tarafindan hazirlanan ve c¢ocuklarin
zeytin ve zeytinyadi tuketimine 06zendiriimesini
hedefleyen, "Zeytin ve Cocuk" projesine
Uluslararasi Zeytin Konseyi'nden destek geldi.
Proje kapsaminda c¢ocuklarin zeytin ve zeytinyagi
tuketiminin arttinlmasi amaciyla bir dizi calisma
yapilacaktir.

Yalova odakh "Zeytin ve Cocuk" projesine
merkezi ispanya'da bulunan Uluslararasi Zeytin
Konseyi tarafindan desteklenmeye deger proje
kabul edildi. 1 Ekim 2013-24 Aralik 2013 tarihleri
arasinda gercgeklestirilecek proje Atatirk Bahge
Kaltarleri Merkez Arastirma Enstitisu tarafindan
hazirlandi. Projenin temelinde ise ¢ocuklarin zeytin

ve zeytinyagi tuketimine
hedefleniyor.

Enstitiden yapilan aciklamada ise, " Turkiye
onemli bir zeytin Ureticisidir ancak yillik kisi bagsi
sofrallk zeytin ve zeytinyadi tiketimimiz az
miktarlardadir. Uluslararasi Zeytinyagi Konseyi'nin
2009 raporuna gore Turkiye'de 130 bin ton
zeytinyagi Uretilmekte, bunun 97,5 bin tonu
tiketiimektedir ve 242 bin ton sofralik zeytin
Uretimi yapilmaktadir. Ancak yildan yila sofralik
zeytin  ve  zeytinyadi  tiketiminde  azalis
gobrulmektedir. Tilketiminde ki azalisin  temel
nedeni tlketiciler arasinda misir gevregi gibi hazir
kahvaltilarin ve fastfood tarzi tiketimin kahvalti
6gunindn ve ev yemekleri tuketiminin yerine

yonlendirilmesi

gecmesidir. Bu degdisim cocuklar arasinda daha
hizli sekilde gerceklesmektedir. Gida tiketim
aliskanliklari ¢gocukluk yaslarinda olugsmaktadir. Bu
nedenle cocuklar  saghkh gida  tiketim
aligkanliklarinin  kazanmasi igin egitimeli ve
bilgilendirilmelidirler. Cocuklar hangi gidalarin
vicudumuzda hangi etkilere sebep olabilecegi
anlatiimalidir. Bu ylzden bu program gocuklarda
zeytinyaginin ve sofralik zeytinin saghda faydali
etkileri  hakkinda  farkindalik  olusturulmayi

amagclamaktadir" denildi.

Proje kapsaminda ilk ve ortaokullarda
dizenlenecek egitimler ile zeytinyadi ve sofralik
zeytinin insan saghgi Uzerindeki olumlu etkilerinin
anlatilmasinin yani sira, yine g¢ocuklar arasinda
“Zeytin ve Cocuk - Daha fazla Zeytin, Daha fazla
Saghk” resim  yarnismasi  gerceklestirilecegi
bildirilmektedir. Ayrica proje kapsaminda ilkokul ve
ortaokul 6grencilerine ydnelik olarak bilgilendirme
brostrleri ile birlikte zeytin ve zeytinyadi dagitimi
yapilacagi belirtiimektedir.
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AUTO SISTEMI

PATOJENLER iCIN POOLING
YONTEMi ILE HIZLI VE
GUVENILIR ANALIZ COZUMLERI

LIFE TECHNOLOGIES 7500 FAST
REAL-TIME PCR SISTEMLERI VE REAL-TIME PCR
TEST KITLERI

Patojen, GDO ve Et Tiir Tayini Analizlerinde Cozim Ortaginiz
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Bekir DOGAN
Su Uriinteri Yiik, Mihendisi
Gerceklestirme Girevlisi

Gegtigimiz yillarda yasanan olumsuzluklar
neticesinde sekteye ugrayan biyotoksin analizleri
galismalarimiz Bakanligimizin mali destegi ile
yeniden hareketlenmeye basladi. Yil igerisinde |l
Ozel idaresi araciigiyla yapmis oldugumuz LC-
MS/MS cihazinin alimi gergeklesti. Kurumumuzun
imkanlari  dahilinde de biyotoksin analizleri
laboratuvarimiz tadilata alinarak uluslar arasi
normlara uygun hale getiriliyor.

Bilindigi  Uzere  biyotoksin  analizlerinin
yapilmasi  biyolojik ydntemlere yani deney
hayvanlarinin kullaniimasina kadar dayanmaktadir.
Yapilacak olan yeni metot uygulamalar ise
teknolojik yonden kurumumuzu birkag adim ileriye
tasiyacaktir. Konu ile ilgili diger kurum ve
kuruluglar ile yaptigimiz galismalarda biyotoksin
analizleri laboratuvarimizin yeniden ulusal referans
laboratuvari konumuna gelmesi ve butinuyle su
Urunleri sektdrine yodnelik analizlerini yapmasi
kaginiimaz olmustur.

Parametre Yeni Metot

Kess ~lier'ae
iNO | |£.90

Biyotoksin Analizlerinde

Yeni Donem

Bakanligimiz ydnetmelik ve talimatlarina
uygun olarak yeni ddénemde yapacagdimiz
biyotoksin analiz ydntemleri ise asagidaki gibi
olacaktir.

ilgili mevzuatinda belirtilen sekilde numune

alinarak gonderilmesi halinde biyotoksin
laboratuvarimizin ¢alisma kapasitesi haftalik 30 ¢ift
kabuklu  yumusakga Uretim alanindan 50

ornekleme noktasina ait 250 analiz seklinde
planlanmigtir. Ayrica toksik fitoplankton analizleri
devam etmekte ve yeni dénem itibariyle deniz suyu
calisma kapasitesi yine 30 ¢ift kabuklu yumusakga
Uretim alanindan 90 6rnekleme noktasina ait 270
analiz seklinde planlanmigtir. Asagidaki tabloda
yer alan gecmis donem calismalar g6z onine
alindiginda yapilan planlamanin gelecek
vizyonunu yansittigi anlagilacaktir.

Numune Sayilar
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Biyotoksin analizleri laboratuvari olarak yeni
déneme yeni laboratuvarimiz, ekipmanlariniz ve
personelimizle  baglamak lzere vyaptigimiz
calismalarin Kurumumuz, Bakanligimiz ve Ulkemiz
adina hayirh olmasini diliyorum.

Birim

Domoic Acid EURLMB_ASP_Toxins_UPLC/MS_v1_2010 UPLC/MS mg/kg
STX's AOAC 2011.02 Official Method LC-MS/MS 800 yg/kg
Okadaic Acid EU_SOP_Lipo_LCMSMS_v4_ 2011 LC-MS/MS 160 ug/kg
DTX's EU_SOP_Lipo_LCMSMS_v4_ 2011 LC-MS/MS 160 yg/kg
PTX's EU_SOP_Lipo LCMSMS_v4 2011 LC-MS/MS 160 ug/kg
YTX's EU_SOP_Lipo_LCMSMS_v4_ 2011 LC-MS/MS 1 mg/kg
AZA's EU_SOP_Lipo LCMSMS_v4 2011 LC-MS/MS 160 ug/kg




Laboratuvarinizdaki tim cihazlar tek bir tusla calisiyor, One Click™!

One Click™, hizli metod segme ve adapte etme olanag, yiksek guvenlik ve zamandan tasarruf saglar.

Nem Tayin Cihazlan Titratorler

Termal Analiz Cihazlari pH Metreler

Yetkili Bolge Bayilerimiz

Marmara Bolgesi Arif Malyer Elekfronik Terazi Lob. Cih., Tel: 0224 272 68 00
Ege Bilgesi ve Akdeniz Bolgesi ECS Laboratuvar Cihazlan Ltd. $ti., Tel: 0232 435 17 87
Ankara ve ig Anadolu Bélgesi Mettech Ankara , Tel: 0506 710 13 71

Adana ve Giiney Doju Anadolu Bélgesi  Promed, Tel: 0322 226 65 65

Van ve Dogu Anadolu BSlgesi Aygenler, Tel: 0432 216 68 52

Mettler-Toledo TR, Altunizade Mah. Holuk Tarksoy Arka Sk.
No: 6-21, Uskiidar/istanbul Tel: 0216 400 20 20

Hassas Teraziler

RAININ Pipetler
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| zmir Kalkinma Ajansi 19 Eylul 2013 tarihi
tibariyle “Okul Oncesi ve Mesleki Egitim” mali
destek programini baslatti. Program kapsaminda
toplam 20.000.000 TL'lik kaynagin, projeleri basarih

bulunan  bagvuru  sahiplerine  kullandiriimasi
planlaniyor.
g
il M :m':
izka IZMIR KALKINMA AJANSI ‘..

OKUL ONCESi ve
MESLEKi EGIiTiM
MALI DESTEK PROGRAMI

|retanrrit S Bagvuod Tacili:
06.12,2012 -232

Praje San Taslicn Tariki:

13.12,2012 - 1782

izka.erg.tr

izmir Valisi Sn. Mustafa Toprak, Okul Oncesi ve
Mesleki Egitim Mali Destek Programi ile izmir
ekonomisine aktarilacak olan 20.000.000 TL'lik
kaynagin, okul oncesi egitimin ve isgicu odakl
mesleki egitim faaliyetlerinin geligtiriimesine yonelik
calismalara 6nemli bir katki olusturacagini bildirdi.
Sn. Toprak, programin birinci énceligi kapsaminda
okul 6ncesi ve mesleki egitim alanlarinda yenilikgi
yontemlerin uygulanmasinin tesvik edildigini, ikinci
Oncelik kapsaminda okul dncesi ve mesleki egitime
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yonelik olarak kullanilan at6lye, laboratuvar, sinif gibi
egitim ortamlarinin  makine-techizat ve egitim
materyalleri agisindan gelistiriimesinin amaclandigini
belirtti.

Programa kar amaci glidenler kategorisinde okul
Oncesi ve mesleki egitim alaninda faaliyet gdsteren
ya da bu alanda yatinm planlayan KOBF’ler, kar
amaci gutmeyenler kategorisinde ise okul éncesi ve
mesleki egitim kurumlar, belediyeler, kamu
kurumlan, universiteler, dernek ve vakiflar, kamu
kurumu niteligindeki meslek kuruluslari, organize
sanayi bolgeleri, kiigik sanayi siteleri
bagvurabilecek. Destekten vyalnizca izmir sinirlari
icinde kurulmus veya faaliyet goOsteren basvuru
sahipleri yararlanabilecek.

Okul Oncesi ve Mesleki Egitim Mali Destek
Programina bagvurmak isteyenlere yol gOstermek
amaciyla “basvuru rehberi” hazirlandi. Basvuru
sahiplerinin basvuru hazirliklarina baslamadan énce
programla ilgili tim detaylar icin basvuru rehberini
mutlaka incelemeleri gerekiyor.

Mali destek programi kapsaminda proje basina
verilecek destek miktari asgari 200.000 TL ve azami
800.000 TL arasinda olacak. Destek saglanacak
miktar projenin toplam uygun maliyetininkar amaci
gudenler icin en fazla %50’si, kar amaci
gutmeyenler icin en fazla %90’1 olabilecek. Biitgenin
kalan tutari, es-finansman olarak basvuru sahibi veya
ortaklari tarafindan karsilanacak.

Okul Oncesi ve Mesleki Egitim Mali Destek
Programinin amaglari, éncelikleri, bagvuru kosullari
vb. konu baslklarinda bilgi verilmesi amaciyla
bilgilendirme toplantilari ve bu programa sunulacak
projelerin hazirlanmasi surecinde potansiyel bagvuru
sahiplerine yardimci olmak amaciyla Ucretsiz proje
hazirlama egitimleri dizenlenecek. Bilgilendirme ve
editim toplantilarinin  yer ve zaman bilgilerine
www.izka.org.tr internet adresinden ulasilabilir.

Basvurular Kalkinma Ajanslari Yonetim Sistemi
Proje ve Faaliyet Destek Moduilii (KAYS) Uizerinden
cevrimigi (online) olarak gergeklestirilecek. Basvuru
sekli ve bagvurular ile ilgili detayl bilgileri iceren
bagvuru rehberi izmir Kalkinma Ajansi hizmet
binasindan veya internet adresinden
(www.izka.org.tr) temin edilebilir.
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Bizim deneyimimiz, sizin basariniz!
Sizin basariniz, bizim deneyimimiz!

1999°'dan bu yana laboratuvarlariniz igin analiz intiyaglaniniza ¢zel cihazlar temin ediyor; satis sonrasi
servis, validasyon, aplikasyon ve egitim hizmetleri sunuyoruz. Temsil ettigimiz firmalarin Grettigi teknolojiyi
teknik ekibimizin deneyimi ve ayricalikli hizmetlerimizle sizlere ulastinyoruz.

Fitalat / Formaldehit / PAH / Migrasyon / Yap: Tayini
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Shimadzu GCMS-QP2010 Ultra/SE Shimadzu IRAffinity-1
Gaz Kromatografi Kiitle Spekirometre Sistemi Fourier Transform Infrared Spektrofotometre
* Yiksek Hassasiyetli lyon Kaynad, « Sinifinin En Yilksek Hassasiyeti: S/N 30,000:1,
 Yilksek Kapasiteli Diferansiyel Vakum Sistemi, * ATR ile Numune Hazirigi Olmadan Dogrudan Analiz,
o Ultra Yiksek Hizh Tarama Kontrold, * Otomatik Nem Tutucu Unitesi,
* Overdrive Lens (Patentli GUrlIth Azaltma Teknolojisi), * Dinamik Hizalama Mekanizmasi ile Kararlihgr Yiksek,
 Yilksek Performansl Kuadropol Kiitle Filtresi, ¢ Interferometre sayesinde
* 2 Boyutlu Gaz Kromatografisi (GCxGC), ylksek dogruluk ve tekrarlanabilir sonuclar.
* Headspace, Termal Desorpsiyon ve Purge&Trap
Aksesuarlan ile benzersiz performans, hassasiyet IRAffinity-1 ile Yapabileceginiz Analizler:
ve verimlilik. Yapi Tayini, Migrasyon Testleri

GCMS-QP2010 Ultra/SE ile Yapabileceginiz Analizler:
BPA, Fitalat, PVC, PAH, Formaldehit, Aromatik Amin Kalintilar

Yapabilecekleriniz bu kadarla sinirh degil!

EDX ile Migrasyon Testleri ve Ince Tabaka Film Kalinhigi. DSC ile Erime Noktasi ve Yapigma Yizdesi Analizleri, AA ve
ICP-0ES ile Agir Metal Analizleri

| antteknik.com |
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Sofralik Zeytinde Mikotoksin Riski
Mycotoxin Risk in Table Olive

Yasin OZDEMIR*', Aysun OZTURK', Engin GUVEN', Mehmet OZKAN?, Sefik KURULTAY?

' Atatiirk Bahge Kiiltirleri Merkez Arastirma Enstitlist, GidaTeknoloji Bolimi-Yalova
) Gida Konrol Laboratuvar Madurlugu-Tekirdag
*Namik Kemal Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Gida Mihendisligi Bolim-Tekirdag

*E mail: yozdemir@yalovabahce.gov.tr

Abstract:

Penicillium is reported as the dominant mold in olive fermentation brine. Also studiesindicatethatAspergillus,
Alternaria, Eurotium, Cladosporium, Rhizopus, Paecilomyces, Phoma and Thalaromyces molds are detected
in the brine. It is stated that aflatoxins (B1, B2, G1, G2), ochratoxin A, citrinin, patulin, siterigmatosistin and
penicillic acid are detected at low level in table olive. In addition, table olive is stated as a poor substrate for
aflatoxin production. Molds can grow at damaged olives faster than undamaged olives thus
weedingoutthedamagedolives is reportedto be a simpleandeffectivemethodforpreventingtheformation of
mycotoxins in tableolives. Theuse of antimicrobialagentssuch as natamycinorpotassiumsorbate,
plantextractsandlacticacidbacteriastated as a waytopreventmoldgrowthandmycotoxinformation in tableolives.
This study aimed to explore and present studies which focused on the mold growth, mycotoxinformation and
prevention of mold growth and mycotoxinformation in the production oftable olives from raw materialto the
finished product.

Key Words:mycotoxin, tableolive, mold,Penicillium, foodsafety.

Ozet:
Zeytin fermentasyon salamurasinda gelisen kiflerin blylk c¢odunlugunun Penicilliumoldugu belirtimekle
beraber Aspergillus, Alternaria, Eurotium, Cladosporium, Rhizopus, Paecilomyces,

Phomave Thalaromyceskiiflerine de rastlandigi bildiriimistir. Sofralik zeytinde dusik miktarlarda olsa da
aflatoksin (B1, B2, G1, G2), okratoksin, sitrinin, patulin, siterigmatosistin ve penisilik asidin tespit edildigi
belirtiimistir. Cok sayida arastirmada sofralik zeytinin aflatoksin olusumu igin zayif bir substrat oldugu
bildirilmistir. Bazi arastirmalarda sofralik zeytinlerde aflatoksin tespit edilmis oldudu bildiriimis olsa da birgok
arastirmaci tarafindan zeytinin aflatoksin olusumu igin zayif bir substrat oldugu belirtiimektedir. Kuflerin
hasarli zeytinlerde sadlam zeytinlere kiyasla daha hizli gelistii bu nedenle hasarl tanelerin ayiklanmasi
sofralik zeytinlerde mikotoksin olusumunun engellenmesinde kullanilacak basit ve etkili bir yéntem oldugu
bildiriimektedir. Natamisin veya potasyum sorbat gibi antimikrobiyal maddelerin, bitki ekstraktlarinin ve laktik
asit bakterilerinin kullanimi ile sofralik zeytinde kuf gelisiminin ve mikotoksin olusumunun engellenebildigi
belirtilmistir. Bu ¢alismada sofralik zeytin uretiminde hammaddeden son urline kadar gegen sireg icerisinde
kaf gelisimi, mikotoksin olusumu, sofralik zeytinde kuf gelisiminin ve mikotoksin olusumunun engellenmesi
konusunda yapilmig olan ¢alismalarin derlenmesi ve bir butin halinde sunulmasi amaglanmistir.

Anahtar Kelimeler:mikotoksin, sofralik zeytin, kiif, Penicillium, gida givenligi.

42



Sofralik Zeytinde Mikotoksin Riski

Giris

Ulkemizde uygulanmakta olan siyah zeytin (retim
yontemlerinin ¢odunlukla genis c¢apli havuzlarda,
yuksek tuz  konsantrasyonlu salamuralarda
(>%10), 6-8 ay gibi wuzun bir slrede
gerceklestirildigi bildiriimektedir (Aktan ve Kalkan,
1999). Bu sekilde gerceklestirilen bir Uretimde
sicaklik, rutubet ve su aktivitesi gibi faktorlerin
etkisiyle kufler geligserek Urinin besin degerini
disurmekte ve urln kalitesinde 6nemli zararlara
neden olmaktadir (Gimus ve Arici, 2005).

Ulkemiz igin zeytin salamuraciliyi denilince ilk
akla gelen riin siyah zeytindir. Ulkemizde siyah
zeytin salamuraciliyinda yaygin olarak kullanilan
yontem “Gemlik YoOntemi” olarak kaynaklara
gecmistir (Korukluoglu ve ark., 2000; Ozdemir,
2011). Cok eski zamanlardan beri uygulanmakta
olan Gemlik Yéntemi’'nin ginidmuzdeki uygulamasi
da gelisen teknoloji ve hijyen bilgisine uygun
olmayacak sekilde sturmektedir. Bu da salamura
havuzlarinda diger bulasmalar yaninda, yilizeyde
asiri bir kif gelismesine neden olmaktadir.Bu ise,
yalnizca oksijenli ortamda gelisebilen, ancak asiri
enzimatik yetenekleri olan bu mikroorganizmalarin
bir yandan Urinin yumusamasina ve kuf tadi
olusmasina, diger yandan olusturduklari
mikotoksinlerle tuketici saghgini tehdit edici nitelik
kazanmasina neden olmaktadir (Korukluoglu ve

ark., 2000).
Sofralik zeytin Uretim slirecinde,
hammaddenin uygun olmayan kosullarda

muhafaza edilmesi, uygulanan isleme teknikleri,
yetersiz hijyenik kosullar nedeniyle zeytinlerde
birtakim  sorunlar olusabildigi  bildiriimektedir.
Ozellikle zeytin havuzlarinda yiizeyde “kefeke” adi
verilen kif tabakasinin olusumunun gerek saglik

gerekse ekonomik acidan sorun tegkil ettigi
belirtiimektedir (Aktan ve Kalkan, 1999).
Zeytinin  depolanmasi, paketlenmesi ve

dagitimi esnasinda da uygun olmayan gartlara
bagh olarak, kiflerin de aralarinda bulundugu
birgok mikroorganizmanin  bozulmaya neden
oldugu bildiriimistir (Fernandezve ark., 1997).
Bunlarin icinde mikotoksin Ureten kiflerinde
bulunabildigi ve fermentasyon suresince
mikotoksin Uretebildidi belirtiimistir. Bu kiflerin
gelismesinin engellenmesi icin 6ncelikle hijyen
kurallarina uygun dretim yapilmasinin gerektigi
bildirilmistir (Yildirnm, 2009).

KUf gelisimi zeytinlerde bozulmalara ve buna
bagli olarak ekonomik kayiplara, kuflerin
sekondermetabolitleri  olan  mikotoksinler ise
tiketicilerde hastaliklara neden olmaktadir. Kuf
kontaminasyonunda ve mikotoksin olusumunda,
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cevre faktorleri de etkilidir. Bu faktorlerin etkisinin
bilinmesinin, saglik risklerinin ve ekonomik
kayiplarin  azaltilabilmesi i¢in 6nemli oldugu
belirtiimigtir (Begum ve Samajpati, 2000; Kailis ve
Harris, 2007).

Bu calismada sofralik zeytin Uretiminde
hammaddeden son drine kadar gegen slreg
icerisinde kuf gelisimi, mikotoksin olusumu, sofralik
zeytinde kuf gelisiminin ve mikotoksin olusumunun
engellenmesi konusunda yapilmis olan
calismalarin derlenmesi ve bir bitin halinde
sunulmasi amaglanmistir.

Sofralik Zeytinde Kuf Geligimi

Kuflerin  olusturdugu toksinler, insan ve
hayvanlarda gesitli hastaliklara neden oldugu uzun
zamandir bilinmektedir. Ancak kifler, gidalar ve
hastaliklar arasinda bir baglanti oldugu son yillarda

dikkate alinmaya basglanmistir (Begum ve
Samajpati, 2000). Gidalarda kif gelisimi olmasinin,
her zaman mikotoksin olusumu ile

sonuglanmadigi, ayni sekilde gorsel olarak kuf
gelisiminin olmamasinin mikotoksinlerin
olusmadigi  anlamina  gelmedidi  bir  ¢ok
arastirmada belirtilmistir (Fernandez et al., 1997;
Weidenboérner, 2001; Kailis ve Harris, 2007).
Zeytinlerde kif gelisimi, kiifin meyve eti icerisine
girisi ile basladigi ve bunu misel gelisiminin ve
mikotoksin olusumunun takip ettigi rapor edilmistir
(Betina, 1989; Weidenbérner, 2001). Ayrica
aflatoksijeniksuslarin hasarli zeytinlerde saglam
zeytinlere kiyasla daha iyi Uredigi bildiriimektedir
(Eltem, 1996).

Zeytinlerin salamuraya alindiklari
fermentasyon zamaninin Kasim ayindan
baslayarak kis dénemine gelmesi ve isletme igi
sicakhklarin  dismesi  Urinde laktik  asit
fermentasyonunu engellemektedir. Sonugta,
artinin tuketim olgunluguna gelmesi 6nemli dlgtide
gecikmekte ve ardn kalitesi olumsuz
etkilenmektedir. Ozellikle sele tipi zeytinde acilik
giderme icin asin tuzlama yapilmaktadir. Laktik
asit fermentasyonunun gergeklesmeyisi de tuza
dayanikh diger mikroorganizmalarin gelismesine
ortam hazirlamaktadir (Kumral, 2005; Sarikaya ve
ark., 2008). Boylece, ylizeyde olusan ve “kefeke”
olarak tanimlanan orti Urinin yumusamasina,
kokusmasina, mikotoksin olusumuna ve tiketici
saghgi icin tehlikeli duruma gelmesine neden
olmaktadir (Korukluoglu ve ark., 2000).

Sahin ve ark., (1999), tarafindan salamura
siyah zeytinler de kif varligi ve aflatoksin geligimi
Uzerine bir arastirma yUrGtaimustar. Arastirmada,
Gemlik Yoéntemi ile salamurada siyah zeytin
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dretiminin yapildigi havuzlarda kefeke adi ile
bilinen zar tabakasinda Penicilliumve
Aspergilluscinsine ait kifler tespit edilirken, satisa
sunulan paketli veya acik haldeki zeytinlerde ise
yalnizca  Penicilliumtirlerinin - izole  edildigini
bildirmislerdir.

Eltem ve Oner (1995), Marmara ve Ege
Bolgelerinden elde ettikleri 55 adet naturel siyah
zeytinin  kuf florasini incelemiglerdir. 15 adet
Penicilliumizolati, 11 adet Aspergillus izolati, 2
adet Alternaria, 1 adet Eurotiumve 1 adette
Cladosporiumizolati tespit ettiklerini bildirmiglerdir.
Sahin ve ark. (1996), tarafindan yapilan bir
calismada ise Bursa yoresindeki salamura
havuzlarinda gelisen kiflerin buytk ¢ogunlugunun
Penicilliumtira kafler oldugu belirtilmislerdir.

Fernandez ve ark. (1997), zeytin Uretimi
sirasinda salamuranin yizeyinde basta Penicillium
olmak Uzere, Aspergillus ve Rhizopus kuf trlerinin
bulundugunu bildirmislerdir. Gég¢men ve ark.
(2000), salamura siyah zeytinlerde bozulma nedeni
olan kifleri inceledikleri bir g¢alismalarinda,
Penicillium cinsinin en fazla rastlanan kuf cinsi
oldugu, diger  cinslerin ise  Aspergillus,
Clodosporium, Alternaria, Eurotium, Paecilomyces,
Rhizopus, Phoma ve Thalaromyces cinsine ait
turler olduklarini belirtmislerdir. Kailis ve Harris
(2007), tarafindan ispanya’da yapilmis olan bir
calismada, Aspergillus flavus ve Aspergillus
parasiticus turlerinin  zeytinde gelisebildigi ve
aflatoksin olugturabildigini bildirmiglerdir.

Sanon ve ark. (2008), tarafindan Balikesirde
satisa  sunulan  sofrallk  zeytinlerde  kuf
kontaminasyonunun belirlenmesi Uzerine yapilan
bir aragtirmada siyah ve yesil zeytin olmak Uzere
toplam15 zeytin 6rnegi incelenmistir. Arastirmada
zeytin orneklerinden otuz farkh kif tdrindnizole
eldeedildigi ve Penicillium’un en sik rastlanan kuf
oldugu bildirilmistir. Ayrica tespit edilen kifler ile
zeytintirdarasinda bir iligki bulunmadigi
belirtilmigtir.

Sofralik Zeytinde Mikotoksin Riski

Guclh aflatoksijenik suslarin saglam veya
hasarl siyah zeytinde ve zeytin ezmesinde ancak
dislk seviyede aflatoksin Uretebildigi bildirilmistir.
Ayrica zayif aflatoksijenik suslarin bu Urtnlerde
tespit edilebilir miktarda aflatoksin Uretemedigi
belirtiimigtir  (Eltem, 1996). Zeytin hasadi
sonrasinda Uretime baglanana kadar gecgen
surede, zeytin fermantasyonunda ve fermente
zeytinlerin depolanmasi sirasinda Penicillium
citrinum basta olmak Uzere Penicillium, Aspergillus
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ve Monascus tarafindan  sitrinin
bildirilmistir (Tokusoglu ve ark., 2010).

Eltem (1996) ve Mahjoub ve Bullerman
(1987b), saglam ve zedelenmis ham zeytinlerin
aflatoksin Ureticisi kiflerle bulasik olmalarina
ragmen zeytinlerde aflatoksin  olusmadigini,
aflatoksinlerin sadece bazi zedelenmis zeytinlerde
olustugunu bildirmiglerdir. Benzer sekilde bazi
arastirmacilar zeytinin aflatoksin olusumu igin
zayif bir substrat oldugunu bildirmiglerdir. Buna
karsin yapilan bazi c¢alismalarda aflatoksin
bulgularinin elde edilmis olmasi, arastirmalar
esnasinda otoklavda sterilizasyon uygulanmasi,
analiz yéntemi gibi pek c¢ok faktérin sonuglari
etkileyebildigi belirtiimistir (Mahjoub ve Bullerman,
1987a; Leontopoulos ve ark., 2003; Kailis ve
Harris, 2007).

Turkiye’de halk pazarlarindan tesadifi olarak
toplanan 30 sofralik siyah zeytin 6rneginde
aflatoksin ve okratoksin varliginin incelendigi bir
arastirmada vyalnizca bir 6rnekte 0,03 upg/kg
aflatoksin B1 ve yine yalnizca bir érnekte 0,03
pg/kg aflatoksin G1 belirlendigi bildirilmistir. Buna
karsilik, sofralik siyah zeytin &rneklerinin %
73,3’'Gnln 0,54-2,99 ug/kg dizeyinde okratoksin A
icerdigi tespit edilmistir. Bir zeytin 6rneginde ise
aflatoksin B1 ve okratoksin A’nin birlikte bulundugu
belirtiimistir (Dazkir, 2010).

Arici ve ark., (2005), yaptiklari ¢alismada
salamura siyah zeytinlerde aflatoksin kirliligini
aragtirmiglardir. Calismay istanbul ve Tekirdag'da
marketler, bakkallar ve halk pazarlarinda acik
olarak satigsa sunulan 64 adet salamura siyah
zeytin 6rneg@i Uzerinden yirutmuslerdir. Sonug
olarak analiz edilen 64 6rnegin 30’'unun 0,05-0,31
pug/kg arasnda aflatoksin B1, 171’inin 0,04 -0,07
pg/kg aflatoksin B2, 6 ’sinin 0,04-0,13 ug/kg
aflatoksin G1ve 1’inin 0,07 pg/kg aflatoksin G2 ile
kontamine oldugu belirtiimigtir. Aflatoksin bulunan
toplam 35 oOrnekte aflatoksin diizeyi ortalama 0,11
pg/kg olarak tespit edilrsiir. Tespit edilen bu
miktarlarin 2011 yilinda yururlikten kaldirilan Gida
Maddelerindeki Bulasanlarin Maksimum Limitleri
Hakkinda Tebli§ (Anonim, 2009)de ‘Bulunmasi
muhtemel riskli gidalar’ igin belirlenen limitlerin
altinda oldugu gorulmektedir.

Korukluoglu ve ark. (2000), Gemlik Yéntemi ile
uretilmis zeytinlerde yaptiklari bir
arastirmada;aflatoksin, okratoksin A, patulin,
penisilik asit, sitrinin ve sterigmatosistin varligini
arastirmiglardir. Arastirma materyali tim 6rneklerin
okratoksin A bakimindan temiz ¢iktigi, bir 6rnegin
sitrinin, U¢ érnegdin patulin, dort 6rnegdin iz miktarda
olmakla birlikte siterigmatosistin ve yedi 6rnegin
penisilikasit bakimindan pozitif sonug¢ verdikleri

Uretildigi
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bildirilmistir. Ayrica birer 6rnedin aflatoksin B2 ve
G1, U¢ Ornegin aflatoksin B1 ve doért dérnegin
aflatoksin G2 ile kirli bulundugu belirtiimistir.

Arici  (2001), vyaptigi bir arastirmada
zeytinlerde Aspergillus niger, Penicillium
expansumve

Penicillium crysogenumizole ettigini, izole
edilen bu kiflerden P. expansumve P.
crysogenum’un mikotoksin Uretebildigini ancak
zeytinlerin higbirinde mikotoksine rastlanmadigini
bildirmistir.

Zeytin ve Urlnlerinde aflatoksinler ve sitrinin
bulunabildigi  bildirilmistir.  Sitrininin  6zellikle
zeytinlerin olgunlagmasi sirasinda, uygun olmayan
sartlarda  zeytin  fermantasyon  havuzlarinin
yuzeyinde olusabildigi ve nefrotoksik ve
immunotoksik etkilere neden olabildigi belirtiimistir
(Kavas ve Kavas, 2011).

Mahjoub (1985), Tunus zeytinleri ile yaptigi bir
arastirmada, zeytinlerin aflatoksin Ureten kiflerle
bulasik oldugunu belirlemistir. Saglam veya
zedelenmis  zeytinlerde A.  Flavusgelisimini
incelemis, zedelenmis tanelerde gelismenin daha
glcld  oldugunu fakat zeytinde  aflatoksin
olusmadigini bildirmistir.

Mahjoub ve Bullerman (1987b), saglam ve
zedelenmis taze zeytinlerde kuf gelisimi ve
aflatoksin olusumunu arastirdiklari bir calismada,
15, 25 ve 35°C sicakliklarda 7, 14 ve 21 glnlik
inklbasyon surelerinde A. Flavus NRRL 6555 ve
A. Parasiticus NRRL 2999 suslari ile asilanan
zeytinlerde kuf gelisimi ve aflatoksin Uretimini
incelemiglerdir. Zedelenmis  tanelerde kuf
gelisiminin daha fazla oldugunu ancak orneklerde
aflatoksin bulunamadigini belirtmislerdir. Bununla
birlikte zeytinlerin ezme haline getirilip, kiflerle
agllandiktan sonra 25°C’de 7 gin inkUbasyona
birakilmasi  durumunda  aflatoksin  olusumu
gOzlendigini belirtmislerdir.

Eltem (1996) tarafindan yapilan bir calismada;
Tirkiye’de uretiimis  sofralik siyah salamura
zeytinlerden izole edilmis 5 adet A. flavusve 2 adet
A. Parasiticus suglarini saglam taze siyah zeytin,
hasarli taze siyah zeytin ve taze zeytin ezmesine
inoklle etmis ve hasarli zeytinlerde kuflerin daha
iyi gelistigini belirtmigtir. Saglam zeytinlerde, zeytin
meyvesini gevreleyen zarin, kif gelisimine karsi
koruyucu bir ozellik gosterdigi  bildirilmistir
(Mahjoub ve Bullerman, 1987b; Tantaoui-Elaraki
ve Mannioui, 1990).

Leontopoulos ve ark. (2003), A. Parasiticus
gelisimi ve aflatoksin olusumunu inceledikleri bir
calismada hasarli siyah zeytinleri substrat olarak
kullanmiglardir. Hasarli zeytinlerde aflatoksin B1
olustugu tespit edilmis olup, bunun risk olusturacak
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dizeyde olmadigi ve zeytinlerin risk olusturacak
dizeyde aflatoksin olusumu igin uygun bir substrat
olmadidi belirtiimistir. Ghitakou ve ark. (2006), yesil
ve siyah zeytinlerde A. Parasiticus gelisimi ve
aflatoksin olusumunu inceledikleri bir calismada,
zeytinlere A. Parasiticus asilamislar ve inklibasyon
suresi boyunca toksin olusumunu incelemislerdir.
Siyah zeytinlerde toksin olusmazken, vyesil
zeytinlerde 18 glnluk inkUibasyon siresi sonunda
65 ppb dizeyinde aflatoksin B1 olustugunu tespit
etmislerdir.

italya’da marketlerden alinan 20 dékme ve 20
paketli olmak Uzere 40 sofralik yesil zeytin
ornegdinde mikroorganizma, aflatoxin B1 ve
okratoksin A varligi incelenmistir. Fermentasyonda
rol alan maya ve laktik asit bakterilerinin
mikrobiyotada baskin olarak bulundugu ve onlarin
patojenik mikroorganizmalarin gelismesini
engelleyici bir ortam olusturduklari igin patojen
mikroorganizmalarin tespit edilemedigi bildirilmigtir.
Orneklerin %25’inde aflatoksin B1'in 0.40-0.55
Mg/kg araliginda ve 6érneklerin %58’inde okratoksin
A’nin 0.20-3.90 pg/kg aralginda belirlend igi rapor
edilmistir (Franzetti ve ark., 2011).

Sofralik zeytinlerde aflatoksin
(B1,B1+B2+G1+G2, M1) ve okratoksin A bulasan
miktari  ‘Gida  Maddelerindeki  Bulasanlarin
Maksimum Limitleri Hakkinda Tebli§g (Anonim,
2009)inde ‘Diger gida maddeleri (Bulunmasi
muhtemel riskli gidalar)’ icin belirlenen limitler ile
karsilastinlarak  dederlendirilmektedir. Ancak
gidalardaki mikotoksin bulagsmasi ile ilgili olarak
yururlikte olan ‘Tark Gida Kodeksi Bulasanlar
Yoénetmeligi (Anonim, 2011)'nde ve ‘Tirk Gida
Kodeksi Bulasanlar Yoénetmeliginde Degisiklik
Yapiimasina Dair Yénetmelik (Anonim, 2012a)'te
sofralik zeytinlerdeki mikotoksin kalintisi hakkinda
degerlendirme yapilabilecek bir limit
bulunmamaktadir. Benzer sekilde ‘Gida ve
Yemlerdeki Bulasanlar ve Toksinler igin Kodeks
Genel Standardi (Anonim, 2012b)’nda da sofralik
zeytinlerdeki  mikotoksin  kalintisi  hakkinda
karsilastirma yapilabilecek limit
bulunmamaktadir.

bir

Sofralik Zeytinde Kif Gelisimi ve Mikotoksin
Olusumunun Engellenmesi

Mikotoksinlerden kaynaklanan hastaliklarin en aza
indirilebilmesinin gida Uretiminde uygun Uretim
yontemlerinin  ve parametrelerin  kullaniimasi
sayesinde mikotoksin olusumunun azaltiimasi ile
gerceklesebilecegi  bildirilmigtir  (Begum  ve
Samaijpati, 2000).
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Zeytinlerin hasattan baglanarak Uretimin son
asamasina kadarki sureg icerisinde, fiziksel hasara
neden olabilecek etkilerden kaciniimasinin
gerektigi bildirilmistir. Ayrica kaf
kontaminasyonunu engelleyebilmek igin fiziksel
hasara ugramisezik, c¢urlk, zedeli, hastalikl,
hasere tahribati gérmis vb. danelerin saglam
danelerden ayrilmasinin énemli bir énlem oldugu
belirtiimistir (Arici ve ark., 2005; Karaca ve Yemis,
2008). Hasat, tasima ve depolama asamalarinda
sicaklik ve nem degerlerinin kontrol edilerek kuf
gelisimini engelleyici tedbirlerin alinmasi tavsiye
edilmektedir. Depolarda hava sirkllasyonunun
saglanmasi, zeytinlerin yiksekligi az ve hava
sirkilasyonuna izin veren delikli kasalarda
depolanmalari  kif gelisimini  engelleyebilecek
uygulamalar olarak &énerilmektedir (Arici ve ark.,
2005).

Weidenbérner  (2001),  zeytinlerde  kuf
gelisiminin, kufin meyve eti icerisine girisi ile
basladigini, Mahjoub ve Bullerman (1987b) ile
Tantaoui-Elaraki ve Mannioui (1990) ise zeytinin
dis yuzeyinde bulunan zarin, kuflere karsi zeytini
koruyucu bir o6zellik gdsterdigini belirtmiglerdir.
Sonug olarak saglam zeytinlerdeki kif gelisiminin
hasarli zeytinlere kiyasla zayif oldugu bildirilmistir
(Yigit ve Korukluoglu, 2007).

Saglam zeytinlerin aflatoksin ureticisi kiflerle

bulagsik olmalarina ragmen bu zeytinlerde
aflatoksin  tespit edilememesi; zeytinin dis
yuzeyinde bulunan zarin kiflere kargi zeytini
koruyucu  bir  06zellik  gOsterdigi  seklinde

aciklanmaktadir (Mahjoub ve Bullerman, 1987b;
Tantaoui-Elaraki ve Mannioui, 1990).Diger bir
arastirmada; zeytin 6rneklerine aflatoksijenik kuf
inokule edilmis olmasina ragmen o&rneklerde
aflatoksin tespit edilememis olmasinin, zeytinin
aflatoksin  olusumu i¢cin uygun bir substrat
olmadigini géstermektedir. Kullanilan zeytinlerin
fiziksel hasara ugramamis saglam nitelikli zeytinler
olmasi nedeniyle zeytin kabugunun, kiflerin meyve
eti icerisine girisini engelleyerek toksin olusumunu
onledigi bildirilmistir (Arici ve ark., 2005).

Yigit ve Korukluoglu (2007), fermente siyah
zeytinlerde  bozulma nedeni olan kiflere
(Alternariaalternata, Aspergillusniger, Fusarium
semitectum ve Penicillium roqueforti) Kkarsi
koruyucu olarak potasyum sorbatin degisik
konsantrasyonlarini (100-1000 mg/L), farkli pH
degerlerinde (pH 4,5, pH 5, pH 5,5, pH 6 ve pH
6,5) ve tuz konsantrasyonlarinda (% 0, %3,5, %5,
%7,5 ve %10) incelemiglerdir. Tim faktorlere karsi
en hassas kuftun A. Alternata oldugu, en dayanikli
kifin ise P. Roqueforti oldugu belirtiimistir. pH
dederi 5 iken %3,5 NaCl ortaminda 100 mg/L
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potasyum sorbat uygulamasinin A. alternata ve F.
Semitectum kiflerini inhibe ettigini belirtmiglerdir.
pH 5°'de %10 NaCl, 300 mg/L potasyum sorbat ve
%7,5 NaCl, 400 mg/L potasyum sorbat
uygulamalarinin A. nigerve P. roqueforti’ye kargi
koruyucu etki gosterdikleri belirtiimis ve potasyum
sorbatin fermente gidalarda kif gelisimine kargi
uygun bir korucuyu oldugu bildirilmigstir.

Zeytin fermentasyonunun yapildigi  beton
havuzlarin ya da polietlen kaplarin hava
almayacak bigimde kapatilmasi, aerobik sartlarda
gelisen mikroorganizmalar olan kdiflerin gelisiminin
engellenmesi agisindan énemli oldugu belirtilmistir.
Sofralik zeytin Uretiminde hijyen kurallarina
uyulmasi ve isletmelerde gida guvenligi
sistemlerinin uygulanmasi ile kif gelisimine bagl
olarak olusabilecek ekonomik kayiplarin ve ortaya
cikabilecek saglik sorunlarinin  6nlenebilecegi
bildirilmistir (Arici ve ark. 2005).

Zeytin Uretiminde koruyucu madde olarak,
maya ve kuflere kargi inhibitdr etkisi olan potasyum
sorbat ve sodyum benzoatin  kullanildigi
belirtimektedir (Aktan ve Kalkan, 1999; Kailis ve
Harris 2007). Gourama ve Bullerman (1988) ve
Yigit ve Korukluoglu (2007) da benzer sekilde
potasyum sorbatin sofralik zeytinde kuf gelisimini
engelledigini bildirmiglerdir.

Gourama ve Bullerman (1988), potasyum
sorbat ve natamisinin Aspergillus ochraceusun
gelismesi ve penisilik asit olusturma kabiliyeti
Uzerine  etkisini  arastirmiglardir.  Arastirma
kapsaminda 6nce 500, 1000 ve 1500 pug/mL
potasyum sorbat ve 1, 10, 20 pg/mLnatamisin
konsantrasyonlari denenmigtir. Deneme
sicakliklari 15, 25 ve 35°C olarak belirlenmis ve
stre olarak 7, 14 ve 21. glnler esas alinmigtir.
Belirtilen  oranlarda  sorbat igeren maya
ekstrakti/sakaroz besiyerinde, kif gelisimi ve
sporlanmanin geciktigi belirtiimistir. Penisilik asit
olusumunun ise vyalnizca 35°C’de koruyucu
konsantrasyonunun artigi ile her ¢ sure sonunda
da azalma goruldigu belirtilmistir. Natamisinin de
kif gelisimi ve spor olusumunu geciktirdigi ve
konsantrasyon artisina paralel olarak penisilik asit
olusumunda azalma oldugu belirtilmistir.

Fan ve Chen (1999) ve Martinez-Lozano ve
ark. (2000), baz bitki ekstraktlarinin A. parasiticus
gelisimini  engelledigini  belirtmiglerdir.  Yildirim
(2009), farkli konsantrasyonlardaki bitki
ekstraktlarinin (Origanumonites, Saturejahortensis,
Capsicumannuum, Oleaeuropaea) ve potasyum
sorbatin sofralik siyah zeytinlerde kif gelisimi ve
aflatoksin olusumuna etkilerini incelemistir. Bu
amagla orneklerin yarisi Aspergillus parasiticus
NRRL 465 ile, diger vyarisi ise Aspergillus
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parasiticus NRRL 2999 ile inokile edilerek
fermentasyona  birakilmigtir.  O. onites, S.
hortensisve bitki ekstraktlarinin potasyum sorbat
iceren  kombinasyonlarinda  ylksek oranda
engelleme  gérilirken C. annuumve  O.
europaeakif gelisimlerini tesvik etmislerdir. Her iki
denemeye ait orneklerin  aflatoksin  analiz
sonugclari, belirlenebilirlik limitinin  (LOQ-Limit of
Quantification) altinda kaldigi rapor edilmistir.

Asehraou ve ark. (1997), vyesil zeytin
fermantasyonunda maya ve kuflerin  inhibe
edilmesi amaciyla batin halinde sarimsak,

sarimsagin su ekstrakti ve yagini kullanmiglardir.

En yuksek inhibitér etkiyi sarimsak yaginin
gosterdigini, laktik asit bakterileri Gzerinde ise
herhangi bir inhibitér etkinin belirlenmedigini

bildirmislerdir. Bu sonucun aksine fermentasyon
baslangicinda starter klltlr olarak ilave edilen Lb.
plantarum’un bazi suslarinin da cesitli ortamlarda
Aspergillus parasiticus’'un bazi suslarini  veya
aflatoksin Uretimini inhibe etti§i arastirmacilar
tarafindan bildirilmistir (Gourama ve Bullerman,
1995; Onilude ve ark,. 2005).

Dusuk su aktivitesinin (0.75-0.85) ve ylksek
tuz iceriginin (% 4-10) sele zeytinini depolama
sirasinda koruyabilmesine ragmen, baz kiflerin bu
kosullarda gelisebildigi ve Urinin hem goérinds
hem de besleyici 6zelliklerinde kayiplara yol actig!
belirtiimigtir. Ayrica kif gelisimine bagl olarak

ortaya c¢ikan mikotoksin sorununun da bu
urinlerde toksikolojik acidan &énem tasidigi
bildiriimistir  (Tantaoui-Elaraki ve ark., 1990;

Panagou ve ark., 2004; Panagou 2008; Cardoso
ve ark., 2008).

Sele zeytini Uretimi, salamura igerisinde
bekleterek tatlandirmayir amaclayan bir zeytin
degerlendirme ydntemi olmadidi igin, hem kuf
gelisimini, hem de mikotoksin  olusumunu
sinirlandirabilmek amaciyla, son yillarda kuf
gelisimi Gzerinde sinirlandirici etkisi oldugu bilenen
cesitli gazlar yardimiyla modifiye atmosferde
paketleme tekniklerinin yogun olarak kullanildigi
belirtilmigtir (Panagou ve ark.,2002; Panagou
2006).

Termal olmayan bir teknoloji olan yuksek
hidrostatik basing uygulamasi raf émri boyunca
meyvelerin  dzelliklerinin  stabil kalmasini  ve
mikrobiyolojik acidan guvenli olmasini sagladigi
bildirilmistir. 25°C’deki yuksek hidroksitatik basing
uygulamasinin kif sayisinda % 90’a varan oranda
azalma ve 35+2°C’deki ylksek hidrositatik basing
uygulamasinin  sitrinin  ylukinde  %64-100
araliginda azalma sagladidi belirtilmigtir. YUksek
hidrostatik basin¢ uygulamasinin 2.5, 10, 25 ve
100 ppb dizeyinde sofralik zeytine asilanan
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sitrininde sirasiyla %56, %37, %9 ve %1.3
oraninda azalma meydana getirdigi rapor edilmigstir
(Tokusoglu ve ark., 2010).

Sonug¢

Kiflerin sofralik zeytinde mikotoksin
Uretemedigi veya ancak dusuk seviyede
Uretebildigi belirtiimistir. Ancak kiflerin  hasarli

zeytinlerde saglam zeytinlere kiyasla daha hizh
gelistigi bildirilmigtir. Bu nedenle hasarli tanelerin
aylklanmasi  sofralik  zeytinlerde  mikotoksin
olusumunun engellenmesinde kullanilacak basit ve
etkili bir yontem olarak dusunilmektedir. Bazi
arastirmalarda sofralik zeytinlerde aflatoksin tespit
edilmis oldugu bildirilmis olsa da birgok arastirmaci
tarafindan zeytinin aflatoksin olusumu igin zayif bir
substrat oldugu belirtimektedir. Natamisin veya
potasyum sorbat gibi antimikrobiyal gida katki
maddelerinin kullaniimasi ile sofralik zeytinde kuf

gelisiminin ve mikotoksin olugsumunun
engellenmesi Uzerine yapilan ¢alismalarda basarili
sonuglara ulasilmistir.  Ayrica son yillarda

tiketicilerin dogal gidalara olan taleplerine paralel
olarak yapilan aragtirmalar da kekik basta olmak
Uzere bazi bitki ekstraktlarinin ve laktik asit
bakterilerinin de sofralik zeytinde kif gelisimini ve
mikotoksin olusumunu engellemede
kullanilabilecegini gostermistir. Sofralik  zeytin
Uretiminde bu sonugclarin sanayiye aktariimasi ve
gida glvenligi  sistemlerinin  etkin  sekilde
uygulamaya gegiriimesinin sofralik zeytinlerde
zaten dusik seviyelerde bulunan mikotoksin riskini
ortadan kaldirmada yeterli olacagi
disunilmektedir.
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11.

“‘Analiz 35" Dergisi yayin dili Turkcedir. Sadece Hakem onayl yazilardaki “Abstract” “Key words”
kisimlari ingilizce olacaktir.
Hakem onayli makalelerde abstract ve 6zet 200 kelimeyi, key words ve anahtar kelimeler 5 kelimeyi
gecmemelidir.
Hakem onayli yazilarda yazim sirasi Tiirkge Baslik, Yazar(lar)in Ad(lar)i ve Kurum(lar)i, Ozet,
Anahtar Kelimeler, ingilizce Baslhk, Abstract, Key Words, Sorumlu Yazar, Email Adresi, Giris,
Materyal ve Metot, Bulgular ve Tartisma, Sonug¢, Kaynaklar kismindan olusmalidir. Tesekkiir kismi
bulunmasi durumunda Kaynaklar kismindan dnce ve 9 punto olarak yazilmalidir. Derleme makalelerde
Abstract, Ozet ve Kaynaklar disindaki kisimlar olmamalidir.
Sayfa yapisi A4 (210x290 mm) boyutunda olmalidir.
Tarkce Baslik ortalanmig, koyu, sadece bas harfleri buylk harflerle ve 12 punto olarak yazilmalidir.
Basliktan sonra bir aralik bosluk birakilarak yazar(lar)in ad(lar)i acik bir sekilde yazilmalidir. Yazar(lar)in
kurum(lar)i isimlerinin éniine konulan rakamlar yardimiyla isimlerin altinda birakilacak alt alta ortalanmis
sekilde yazilmalidir. Yazar adlari 11, kurum ad(lar) ise 9 punto olmalidir. Makale 11 punto olmaldir.
Tirkge Ozet ve Anahtar Kelimeler ile ingilizce Baglik, Abstract, Key Words, Sorumlu yazar ve e-mail
adresi 9 punto yazilmalidir. ingilizce baslik koyu, ortalanmis ve sadece bas harfleri biiyiik harf olmalidir.
Sorumlu yazar ve e-mail adresi abstractan sonra saga yasl olarak ayarlanmalidir.
Abstract kismindan bir aralik bosluk birakildiktan sonra ana metin, Times New Roman fontunda tek
aralikh ve 9 punto olarak yazilmali. Ana bdlim bagliklar sola yaslanmig, bas harfleri blyik ve koyu
olarak yazilmalidir. Ara bélim basliklari sola yaslanmig ve bas harfleri buyuk olarak yazilmalidir.
Cizelge basliklari Ust, sekil bashklar alt kisimda bulunmalidir. Cizelge ve sekil isimleri kiigik harflerle
yazilmalidir.
Kisaltmalarda Uluslararasi Birimler Sistemine (Sl) uyulacaktir. Standart kisaltmalarda (cm, g, TAGEM,
vb) nokta kullanilmamali, % isareti ile rakamlar arasinda bogluk bulunmamalidir.
Kaynaklar metin igerisinde yazarin soyadi ve yil esasina gore verilmelidir. Soyadin ilk harfi biyuk ve yil
ile arasinda virgiil olmalidir. iki yazara ait kaynak kullanildiginda soyadlar arasinda ve baglaci, ikiden
fazla olmasi durumunda birinci yazarin soyadindan sonra ve ark. ifadesi kullaniimahdir. Kaynaklar
kisminda ise soyad ve yil sirasina gore alfabetik sirayla yazilmalidir. Birinci satir normal, alt satirlar 1,25
cm iceriden baslamalidir. Kaynak yazimi asagidaki genel kaliba uygun olmalidir.Yazarin soyadi-virgiil-
ad(lar)inin bas harfi-nokta-virgiil- yayim yili- nokta-eserin basligi-nokta- yayinlandidi yer (yayin organi
veya yayinevi)-virgil-yayinlandigi sehir veya ulke-virgul-cilt no-virgiil-sayi no -virgul- sayfa no -nokta
a) Kaynak bir kitap ise;
Yazarin soyadi, adinin bas harfi, yil, kitabin adi, basimevi, basim yeri ve sayfa sayisi
McGregor, S. E., 1976. Insect Pollination of Cultivated Crop Plants. USDA, Washington. 411.
b) Editorli bir kitaptan alinti ise;
Yazarin soyadi, adinin bas harfi, yil, eserin bashgi, editérin adinin bas harfi, soyadi, kitabin adi,
basimevi, basim yeri ve ¢alismanin baslangi¢ ve bitis sayfalari
Carpenter, F. L., 1983. Pollination Energetics in Avian Communities: Simple Concepts and Complex
Realities. Insect Foraging Energetics. (C. E. JONES ve R. J.)
LITTLE, editérler) Handbook of Experimental Pollination Biology. Van Nostrand Reinhold Company
Limited. Wokingham, Berkshire, England. 215-234.
c) Bir dergide yayinlanan makale ise;
Yazarin soyadi, adinin bas harfi, yil, makale basligi, derginin adi, derginin cilt ve sayisi (sayi
parantez i¢inde verilmelidir) ile galismanin baslangi¢ ve bitis sayfalari
Dreller, C., Tarpy, D. R., 2000. Perception of the Pollen Need by Foragers in a Honeybee Colony.
Animal Behaviour. 59(1):91-96.
d) Bir yazarin ¢ok sayida yayini incelenmigse ismini tekrarlamaya gerek yoktur. Bir yazarin ayni yilda
yayinlanmis birden fazla yayini varsa a ve b gibi harflerle gésterilmelidir.
f) Yazar bilinmeyen ancak bir kurum tarafindan yayinlanmis yayinlarda kurum adi verilmeli, uluslararasi
kisaltmasi varsa acgik adiyla yazilmali ve yayin yili verilmelidir.
d) Yazari ve kurumu bilinmeyen Tirkge yayinlarda Anonim terimi kullaniimalidir.
h) Kaynak yayinlanmamis bir rapor, tez veya ders notu ise bilgiler olagan dizende verildikten sonra
parantez icinde "yayinlanmamig" sézcigu eklenmelidir.
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Bentley DairySpec FT
Cig siitte FTIR teknolojisiyle yag, protein, laktoz, kuru madde,
analizi ve kullanici istegine gore iire, kazein, pH analizini yapan
ilk Dokunmatik ekranh siit analiz cihaz.

Bentley NexGen 300, 400, 500 Serisi

Cig siitte FTIR teknolojisiyle yag, protein, laktoz, kuru madde ve
kullanici istegine gore iire, kazein, pH gibi eklenebilen parametrelerin
analizi ve FCM ile somatik hiicre sayimu.
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Su, gida ve tibbi 6rneklerden mikroaerofil ve anaerobik
mikroorganizmalarin izolasyonu ve calisilmasi.

S | ' WASP Spiral Ekim Cihazi

Seri seyreltmelerin hizli ve ekonomik hazirlanmasini saglar.
Dokme plaka ve yayma plaka teknikleri icin kullanilabilir.
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* GDO TARAMA KITLERI
* GDO KANTITASYON KITLERI
(CRL METODUNA GORE URETILMIS VERIFIKASYON VE KANTITASYON KITLERI)
* GDO TIPLENDIRME KITLERI
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* REAL TIME PCR KIiTLERI
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